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Alkoholgehalt: 0,0 %
Residual sugar: 8 g/l
Acidity content: 6.9 g/l

Food reccomendations

from Christoph Raffelt
Auf der Haut gegrillter Lachs mit Friihlingsgemiise
und Beurre blanc nantais

(Fisch)

Gegrilltes Steinbuttfilet mit Steinpilzen und Safran-
Beurre blanc

(Fisch)

Indischer Biryani-Reis mit Joghurt, Koriander und
Curry

(Gemise & Vegetarisch)
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DOMAINE ZIND HUMERECH



Tasting review

by Christoph Raffelt on 18.03.2019

Information zum Wein:
Jahrgang:
Der Jahrgang 2017 geht in die Geschichte dieses Weinguts ein. Fur Olivier Humbrecht gehért er zu den drei besten Jahrgéngen seit der Grindung des Weinguts im Jahre 1959.

Allerdings haben diesmal Frost und Hagel die Erntemenge im Durchschnitt auf unter 20 hl/ha begrenzt. Nach einem frihen Austrieb haben zwei Kaltewellen mit Minusgraden am 21. und
22. April auch solche Flachen dem Frost ausgesetzt, die eher geschutzt liegen. Ein ungewdhnlich eiskalter Ostwind hat Reben in Weinbergen wie dem Herrenweg de Turckheim erfrieren
lassen, die in den 60 Jahren, die Oliviers Vater miterlebt hat, nie erfroren sind. Ein Hagelschlag im Weinberg Brand blieb gltcklicherweise ohne gréBere Folgen. Der Hochsommer war
heif, der August milder, und die Lese begann am 29. August mit Pinot Gris Roche Roulée, gefolgt von Terroirs wie Rotenberg, Heimbourg, Goldert ... Ein kleiner Regen am 2. September
beschleunigte die Reifung. Die Rieslinge wurden ab dem 11. September geerntet, und die Ernte wurde beendet mit Rangen, Hengst und Clos Jebsal am 26. September. Nur im Clos

Jebsal gab es kleinere Anzeichen von Botrytis.

Weinberg:

Der Clos Hauserer liegt in einem kleinen Becken am FuB3e des Grand Cru Hengst, dessen geologische Daten er teilt. Der Mergel- und Kalksteinboden ist hier tief, das Muttergestein aus
dem Oligozan befindet sich in einer Tiefe von mehr als einem Meter. Diesen Clos pragt im Sommer ein sehr heiles Klima, da er vor Winden geschuitzt ist, im Winter dagegen ist es kélter
als im benachbarten Grand Cru. Da kalte Luft nicht ausreichend zirkuliert, ist diese Parzelle bei Frost Ublicherweise am stérksten betroffen. Allerdings war das 2017 nicht der Fall. Durch
den sehr spaten Schnitt in dieser Parzelle und vor allem durch das Unterlassen des Bindens, bevor die Frostgefahr voriber war, befand sich ein Grof3teil der Knospen nicht in
Bodennéhe, und dieser kleine Umstand dirfte gereicht haben, um bei ihnen Frost zumindest teilweise zu vermeiden. Die jungen Reben auf Bodenhdhe erfroren zwar, aber die Knospen

einen Meter oder mehr Gber dem Boden blieben verschont.

Vergérung:

Aus perfekten kleinen und gesunden Trauben entstand ein Wein, der langsam fermentierte, aber so ausreichend, dass er alstrocken bezeichnet werden kann. Der Wein verfigt tber 7,8

g/| Restzucker bei 4,5 g Sdure und 3,05 pH. Die Erntemenge lag wegen des Frostes bei gerade einmal 38 hl/ha.



Farbe:
helles Strohgelb

Nase:

Der Duft, der Uber dem 2017er Riesling Clos Hauserer deWintzenheim liegt, ist geradezu klassisch fir das Terroir. Der vom Kalkstein gepragte Wein duftet rauchig, steinig und mineralisch
mit ein wenig zitrischen Noten von Grapefruits, Hopfen und einer leicht siBen Hefe-, Wachs- und Honignote - fast so, als hatte er keinen Schwefel gesehen und einen Anteil an
Chenin-blanc. Das aber ist nicht der Fall; denn bei Zind-Humbrecht wird immer moderat geschwefelt. Schliellich bleibt der Eindruck, dass es sich hier um einen druck- und kraftvollen

Wein handelt.

Mund:

Dieser Eindruck wird am Gaumen direkt bestétigt. Auch hier bildet sich Druck. Dabei ist die Kraft aktuell noch wie in ein Seidentuch gehullt - wahrnehmbar, aber versteckt. Das fuhrt

dazu, dass sich der Riesling ganz entspannt zeigt und zunachst mit einer Bandbreite von frischer Frucht punktet. Grapefruits findet man auch hier wieder, ebenso Limetten - also ganz
typische Aromen fir dieses Terroir. All das prasentiert der Riesling Clos Hauserer ausgesprochen klar und genau. Diese Transparenz und Prazision hebt den Jahrgang besonders hervor
und ist faszinierend. So bleibt der Eindruck, dass es sich um hellen, konzentrierten und zugleich rauchig mineralischen, lebendigen und spannungsgeladenen Riesling handelt, der Gber

eine grofBartige Lange und ein Alterungspotential von bestimmt 15 oder mehr Jahren verfigt.



