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Food reccomendations

G@Iber MUSI(ate”er trOCI(en from Christoph Raffelt

Garnelen-Tempura, Wakame und Limette

A, 750 mi (Meeresfriichte)
2 Austria, Flusskrebse mit Meyer-Zitronen und Fenchelpollen
©) 9670008222 (Meeresfriichte)
7
Salat von Gelber Bete, Nektarinen und Mandein
(Gemise & Vegetarisch)
Alkoholgehalt: 0,0 %
Residual sugar: 6¢g/l
Acidity content: 5.8 g/l

MUSKATELLER




Tasting review

by Christoph Raffelt on 29.06.2023

Information zum Wein

Der Gelbe Muskateller stammt von Béden mit Loss auf Donauschotter. Der spontan vergorene Wein wurde im Grofien Holz ausgebaut und im April 2023 gefillt. Neben 11,5 Vol.-%

Alkohol besitzt er 6 Gramm Restzucker und 5,8 Gramm Séaure.

Farbe

platinfarben

Nase

Wie man es von einem trocken Gelben Muskateller erwartet, 6ffnet sich der Wein mit viel Aroma, das zum Trinken anregt. In diesem Falle erinnert der Wein an Heckenrosen und

Duftrosen, Minze, Muskat, Apfel und Birne. Dieser Wein wirkt schwebend und duftig.

Gaumen

Der Gelbe Muskateller macht am Gaumen so viel Spaf3, wie man es von der Nase erwartet. Er bleibt hell und duftig, hat aber Substanz. Der Wein ist ausgesprochen aromatisch, wobei
noch ein weiterer Aspekt von Limette und Zitrone hinzukommt. Er ist delikat und fein, wird von einer préazisen Séure belebt, zeigt Grip am Gaumen, wirkt pur wie auch frisch und ist

doch immer ganz bei sich. Ein Bilderbuch-Muskateller voller Leben!



