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MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

Food reccomendations

from Christoph Raffelt

Lammkarree mit Krauterkruste und Ratatouille (Lamm)

Geschmorte Rinderbackchen mit schwarzen Oliven und Orange
(Rind)

Aubergine aus dem Ofen mit Tomaten-Oliven-Ragout und Thymian
(vegetarisch)



Tasting review

by Christoph Raffelt on 02.03.2026

Information zum Wein
Chateauneuf-du-Pape aus 40 % Grenache, 35 % Syrah, 20 % Mourvédre und 5 % Cinsault von verschiedenen Boden mit Lehm und Kalkstein, Sand und Lehm, Sandstein

und groBen Kieseln. Eine der wenigen natlrlichen Quellen der Appellation Chateauneuf-du-Pape befindet sich auf dem Weingut und ist von jahrhundertealten Waldern
umgeben. Dadurch entsteht ein Mikroklima, das tagsiiber warm, nachts aber kuhl ist. Der Wein reift iber 18 Monate hinweg zu 15 % in neuen Fassern, der Rest in alteren

Fassern, Fudern und im Beton.
Farbe
leicht transparentes Granatrot

Nase
Der 2022er Chateauneuf-du-Pape prasentiert sich intensiv und dicht mit einer Aromatik, die an reife schwarze Kirschen, Zwetschgen und Erdbeeren ebenso erinnert, wie

an abgehangenes Fleisch, Garrigue, Lakritz und Veilchen. Dazu kommt eine angenehm scharfe Note von schwarzem Kampottpfeffer und ein Hauch von Teer.

Gaumen
Am Gaumen prasentiert sich der 2022er La Nerthe ebenso intensiv und dicht, in gewisser Weise sogar noch streng am Gaumen mit fleischigen Noten und der

entsprechenden Textur. Mit Luft wird der Chateauneuf-du-Pape immer runder, seidiger, charmanter und sinnlicher, bleibt aber kraftvoll, tief und komplex mit einer
mundfullenden Intensitat der blauen Frucht und einer feinen Textur. Der Alkohol sorgt fir Warme, aber nicht fur Hitze, die Saure dagegen fur Frische und die Mineralitat
fur Energie und Spannung. Ein Wein, der noch sehr jung ist, von dem man sich aber vorstellen kann, wie er uber die nachste Jahre seine Balance finden wird.



