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Food reccomendations

BOLll‘gogne PGSS@tOUtgrainS from Christoph Raffelt

Platte mit Jambon Persillé, grober Leberpastete und mildem Brie

rouge AOC Serwein

Coq au Vin (Geflligel)

Cremiges Risotto mit Waldpilzen (vegetarisch)
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Tasting review

by Christoph Raffelt on 02.03.2026

Information zum Wein
85 % Pinot Noir und 15 % Gamay aus Vosne-Romanée. Unterhalb von Vosne und Chambolle.

Farbe
transparentes Rubinrot

g:i?ﬁ Duft dieses Weines geht einem direkt das Herz auf! Eine gewisse Komplexitat und Herkunftstypizitat vermischt sich mit groer Lust auf den ersten Schluck.
Himbeeren und Walderdbeeren, Rosenblatter (aber nicht die parfumierten), eine siiSe Note aber auch eine frische; dazu eine Spur Hefe, Sauerkirsche und Rote
Johannisbeere.

Gaumen

Am Gaumen setzt sich dieser durchaus zauberhafte Gesamteindruck fort. Ein Wein mit duftiger Leichtigkeit. Ein schwebender Burgunder, dem es trotzdem nicht an
Gewicht mangelt. Die erwahnten Frichte vermischen sich hier mit einer pikanten leichten, fast zestigen Bitterkeit, mit einer seidigen Saure und einem dezenten Tannin. Ein

Wein fur die Lust auf mehr.



