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Food reccomendations
from Marian Henf3
Kdrbisravioli mit Salbeibutter und leichtem Bergamotte-Abrieb

Fenchel-Tarte mit Ziegenfrischkase, Zitronenthymian und

Pinienkernen

Vietnamesischer Glasnudelsalat mit Mango, Minze, Koriander und

Fish Sauce



Tasting review

by Marian Henf3 on 25.07.2025

Sebastian Bordthauser: Im Antrunk ztchtig mit eleganter Statur und schlankem Fluss. Die florale Aromatik zeigt sich auch am Gaumen mit gro3er Noblesse, niemals laut, doch
nachdricklich mit zart ausgepragtem Profil. Die gustatorischen Fenster gedffnet, der Rosengarten vorm Salon schlégt sich in sanftem Pink im Trunk nieder. Von cremiger Textur mit
persistentem Nachhall vereint dieser Gewurz Duft, Frucht und aristokratisches Trinkvergnigen mit schlankem Kdérper und grofier Lange. FUr jetzt, ndchste Woche oder die néchste
Dekade. Immer gerne.

Farbe:

Leuchtendes Zitronengelb mit goldenen Reflexen und grunlichen Akzenten, die kunftig noch deutlich ins Gold changieren werden.

Nase:

Gewdrztraminer in Reinform, jedoch in einer straffen, kargen und geradlinigen Auspragung. Die Frucht spricht laut und intensiv, getragen von Lychee, Maracuja, reifer
Mango und Pampelmuse. Helle, kontrastreiche Elemente bringen Frische ins Bouquet, etwa Nashi-Birne, gelbe und griine Apfel sowie pragnanter Abrieb von Bergamotte,
der zunehmend an Dominanz gewinnt. Dazu gesellt sich ein feiner Duft nach herber Mandarine, insbesondere nach der dligen Schale, die zwischen bitteren, sifen und
sauren Nuancen changiert. Begleitet wird das aromatische Profil von orientalischen Krautern und Gewdurzen wie Zitronengras, Koriander und Minze, wahrend ein Hauch

Kurkuma nur sanft anklopft. Im Hintergrund zeichnet sich ein steiniger Untergrund ab, der die Finesse der Lage eindrucksvoll unterstreicht.

Gaumen:

Trocken ausgebaut, prasentiert sich der Wein zunachst saftig und aromatisch intensiv, um sogleich in ein straffes, prazises Gerust Uberzugehen. Trotz der kraftvollen Frucht
bleibt er kiihl und von steiniger Mineralitat gepragt, ohne dlige Schwere oder Opulenz. Die Konzentration blitzt immer wieder auf, erzeugt jedoch eher ein Gefuhl von kuhler
Eleganz als von Dichte. Bemerkenswert ist die anhaltende Adstringenz trotz sehr niedriger Saure, die fur einen animierenden Speichelschub sorgt. Das Resultat: ein

kompakter, strukturierter Wein, der die Zunge nicht verklebt, sondern mit mineralischer Klarheit und wohliger Warme zugleich beeindruckt.



