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Food reccomendations

from Sebastian Bordthauser

— Gereifter Blauschimmelkase mit Nussen

— Créme Caramel mit Orange

— Lebkuchen



Tasting review

by Sebastian Bordthauser on 11.04.2025

Der Il Passito von Corzano e Paterno darf dank der Regulation der DOC Vin Santo del Chianti von 1995 nicht mehr unter dem Namen Vin Santo etikettiert werden, da er den
Mindestalkoholgehalt von 13?% unterschreitet.

Er besteht aus selektionierten Trebbiano- und Malvasia-Trauben, die als Ganztrauben zunachst in der ,,Vinsantaia” zum Trocknen aufgehdngt werden. Nach etwa drei
Monaten Reifezeit werden die verschrumpelten Beeren erneut selektiert und 24 Stunden lang sanft gepresst. Nach dem siebentagigen Dekantieren wird der Most in
traditionellen , Caratelli” (Holzfassern von 50-100 Litern) auf die Mutterhefe gelegt, die Fasser versiegelt und in der gut durchlifteten ,,Vinsantaia” fiir 17 Jahre ohne

jeglichen Eingriff gelagert. Der Il Passito di Corzano wird als IGT Tipica Passito vertrieben.
Farbe:

Bernsteinfarben.

Nase:

Hanuta, Maxi King und Knoppers feuern aus allen Rohren und werden von gedorrten Fruchten eskortiert. Getrocknete Feigen, Datteln sowie Orangenatm, Rosinen und
helle Maulbeeren geben dem Affen Zucker. Abermals gerostete Nisse und Mandeln sowie ein guter Loffel Salzkaramell nahen ihn auf Kante, etwas Toffee und Tabak

sorgen fur seriose Wirze. Alles zusammen ist garniert mit dem rechten Quantchen flichtiger Saure fur den notigen Nervenkitzel.

Mund:

Dreh- und Angelpunkt dieses hochherrschaftlichen Nektars ist die orchestrale Saure, die den Laden nicht nur zusammenhalt, sondern beflugelt. Mit seidiger Viskositat und
hoher Vibration erleuchtet er den Mund mit seidenmatter Nussigkeit, salzig konturiert und balsamiert mit den Olen von Orangen, Pomeranzen und Zitronen. Ein Wein mit

Uberldnge und ambrosialem Nachhall.



