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Food reccomendations

from Marian Henf3
Peking-Ente mit SiiBkartoffel-Kiirbis-Pfanne und
gerosteten Wirsingblattern

(Geflligel)

Kohlroulade mit Pilz-Walnuss-Fullung

(Gemise & Vegetarisch)

Beef Tea-Essenz mit Praline vom Ochsenschwanz

(Fleisch)

EICHBERG

Oberrotweil

GG

WEINGUT FRANZ KELLER



Tasting review

by Marian Henf3 on 19.11.2023

Info:

1994 pflanzte Fritz Keller diese Parzelle im Oberrotweiler Eichberg mit burgundischem Klonmaterial. Die Parzelle ist eher im unteren Teil der Lage. Die Exposition ist dominierend nach
Suden, aber teilweise auch nach Stdosten und Stidwesten ausgerichtet. Der Tephrit, ein dunkles Vulkangestein, dass sich meist durch Erglsse in Kraternahe befindet, sorgt fir einen

markanten Typus Spéatburgunder.

Alle Spatburgunder im Weingut Franz Keller werden im Barrique ausgebaut. Fir die Erste Lage Oberbergen Bassgeige ist der Anteil an Neuholz gering bei 10-20%, aber selbst im GG-

Bereich Ubersteigt diese Quote selten die 35%. Im Eichberg waren es in 2021 gar 45%. Der Spatburgunder reift in den Fassern fir 18 Monate.

Farbe:

Dunkel leuchtendes Kirschrot mit zartvioletten Reflexen

Nase:

Tief und dunkel mutet er an. Heidelbeere, Holunderbeere sowie etwas Schwarzkirsche bauen sich langsam auf. Dazu kommen, wie gerufen, eingelegte Schattenmorellen sowie ein
Hauch Himbeere und Brombeere. Nach einigen Augenblicken wird die Frucht von der sich aufbauenden floralen Note Uberlagert. Flieder, Veilchen und Stiefmutterchen pragen ihn nun.
Im Hintergrund sind Fenchel und Artischocke zu erkennen und sorgen flr vegetabile Frische. Koriandersaat und Kiimmel treffen diesen Nerv und bringen zusatzliche etherische Wirze

ins Spiel. Ein Hauch gerdsteter Kaffee sorgt neben Darjeeling und Chai fir eine intensive, langanhaltende Begegnung.

Gaumen:

2021 Oberrotweil Eichberg Spatburgunder GG fillt den Mundraum sofort aus. Seine Frucht ist dicht und ausladend. Aber er bewahrt stets den Charakter des kiihlen Jahrgangs 2021.
Wie ein feiner Strahl trifft er mit viel Druck auf den Gaumen. Die Frucht zeigt sich nun viel kleinteiliger und ist deutlich von einem gehdrigen Sauredruck gepréagt. Er wirkt kompakt und
auch deutlich heller als seien Nase vermuten lie3. Die florale Aromatik gruppiert sich wunderbar mit der etherischen Seite. Er kleidet den Mundraum voll und enorm samtig aus. Die

Kihle und Eleganz sind enorm animierend und fordern direkt den nachsten Schluck.



