Habla

Food reccomendations

Habla Nr 29 from Marian Hen8

Ossobuco mit Schmorgemiise

) , 750 ml (Fleisch)

< Spain, Lammschulter vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und

2 9930000215 Radicchio Treviso

€ ., (Fleisch)
Rote Bete-Bohnen-Eintopf
Alkoholgehalt: 0,0 %
(GemiUse & Vegetarisch)
Residual sugar: 0g/l

Acidity content: 0g/l




Tasting review

by Marian Henf3 on 14.11.2023

Farbe:

Dunkles Purpur, zart violette Reflexe

Nase:

Habla No. 29 vermittelt einen dunklen, wiirzigen und balsamischen Eindruck. Verflhrerisch intensiv duftet er. Erstaunlicherweise wirkt dieser Rotwein aus dem extremen Klima der
Extremadura kiihl und nicht ansatzweise Uberreif. Die Frucht zeigt sich in Form von Brombeere, Cassis, Heidelbeere sowie Suf3kirsche herrlich intensiv. Dabei wird die Frucht von

dunkler Schokolade und Kakaobutter unterstitzt. Wacholder, Rosmarin und Pinien reihen sich ein und vermitteln etherische sowie mediterrane Eindricke.

Gaumen:

Am Gaumen bundelt er all seine Frucht in ein intensives Spektakel. Druckvoll, aber nicht tberdimensional. Ein feines Tannin begleitet dieses sprichwortliche Maul voll Wein. Das
TanningeruUst lebt auch von leichten griinen Kanten, die ihm zusétzliche Frische einverleiben. Die Saure ist zupackend und préagnant. Gleichzeitig ist dieser Sduredruck aber auch

essenziell. Ein satter Wein, aber enorm zugénglich und unkompliziert.



