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Alkoholgehalt: 0,0 % (Fleisch)
Residual sugar: 0g/l

Acidity content: 0g/l




Tasting review

by Christina Hilker on 06.06.2023

Info zum Sekt:

Es handelt sich um Riesling, WeiSburgunder und Auxerrois Trauben aus den héheren Lagen des Weingutes. 30 Monate Hefelagerung.

Farbe:
Funkelndes Goldgelb, lebendige und breitgestreute Perlage.

Nase:

Der 2019er Blanc de Blancs Brut Nature duftet nach Zitrone, Apfel, wilden Kréutern und Muschelschale.

Gaumen:

Ein wahrlich finessenreicher und vielschichtiger Sekt, der wunderbar als Gaumendffner agiert und als Pendant zu feinen Speisen.



