Maison Stephan

Food reccomendations

CondrieL' "Le Tir'al ' A O C from Sebastian Bordthauser

Spargel mit Malteser-Sauce
7} , 500 ml Gegrillte Schwertmuscheln mit Salmoriglio

© France, Gebratenes Kalbsbries mit heller Buttersauce
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Tasting review

by Sebastian Bordthauser on 25.06.2026

Farbe:

Zitronengelb mit seidenmatter Trubung.

Nase:

Aus dem Kelch stromt eine Melange aus Zitrus-Kaskaden, gemischt mit einer Deklination weien Pfirsichs. Zitronenbluten, Zesten und diese weil§ gepuderten Drops aus
der Blechschale, vermengt mit marokkanischer Salzzitrone, werden erganzt durch Pfirsichbluten und Mark vom weiRen Pfirsich. Dazu kommen eine Handvoll gruner

Aprikosen, etwas geriebener Ingwer sowie florale Kopfnoten nach Jasmin und weilen Bluten. Freudvoll jovial mit der Lizenz zum Nachschenken.

Mund:

Im Antrunk wirkt er vergleichsweise schlank mit feiner Frucht und floralen Obertonen. Mit schlankem Fluss und wohl definiertem Korper ist der 2024 Condrieu Le Tinal von
Domaine Stéphan ein eleganter Vertreter seiner Sorte mit jugendlich-kernigem Naturell. Definiert wie Iggy Pop hat er kein Gramm Fett, sondern brilliert mit

auBergewohnlicher Frische und salziger Mineralik — Viognier 2.0 mit besten Anlagen fir die nahe Zukunft.



