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Food reccomendations

from Christoph Raffelt
Maki mit Thunfisch, Gurke und Shiso (Fisch)

Perlhuhn mit Flusskrebsen, Estragon und rosa Grapefruit
(Geflügel/Meeresfrüchte)

Blätterteigtarte mit Ziegenkäse, Tomaten und schwarzen Oliven
(vegetarisch)



Tasting review
by Christoph Raffelt on 13.08.2026

Informationen zum Wein
La Pluchotte Extra Brut ist ein reinsortiger Meunier aus mehr als 50 Jahre alten Reben im Terroir von Vincelles im Vallée de la Marne. Die nach Süden und Südwesten
ausgerichteten Weinberge sind von Lehm, Kalk und Limonit geprägt. Jérôme Blin bewirtschaftet sie nach den Grundsätzen des ökologischen Weinbaus. Die Trauben
werden von Hand gelesen und anschließend in Edelstahltanks sowie in gebrauchten Rotweinfässern vinifiziert. Der La Pluchotte stammt im Wesentlichen aus der Ernte
2023, die Tirage erfolgte im April 2024, das Dégorgement im Oktober 2025.
Farbe
zartes Œil de Perdrix mit feiner Perlage
 
Nase
La Pluchotte zeigt sich von Beginn an offen, duftig und ausgesprochen rotfruchtig. Himbeere, Granatapfel und rote Johannisbeere verbinden sich mit Grapefruit und einem
Hauch roter Pomelo. Dazu kommen etwas Biskuit und eine leicht mürbe Note, die der lebendigen Frucht zusätzliche Tiefe verleiht. Die Aromatik bleibt dabei hell und
transparent, mit einer feinen herb-fruchtigen Komponente, die bereits auf den Charakter am Gaumen verweist.
 
Gaumen
Am Gaumen präsentiert sich der La Pluchotte luftig und saftig mit zunächst lebhaft aufschäumender Perlage. Rote Johannisbeere, Himbeere und Rhabarber treffen auf
Pomelo, etwas Cassis und Brombeere. Salbei und weitere Kräuternoten sorgen zusammen mit einer an Campari erinnernden Bitternote für einen reizvollen herb-fruchtigen
Kontrast. Der Champagner besitzt angenehme Festigkeit und Frische, bleibt dabei leichtfüßig und trocken. Kein Champagner, der nach großer Konzentration strebt,
sondern einer, dessen Charme in seiner unkomplizierten Frische, Würze und hohen Trinkfreude liegt.


