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2023 GRAUBURGUNDER
NAHESTEINER

Food reccomendations

from Christina Hilker

Muskat-Kartoffel-Rosti (vegan)
Gebratener Zander mit Speck auf Linsen

Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Gurken-Salat



Tasting review

by Christina Hilker on 05.10.2025

Info zum Wein:
Schonende Kelterung der Trauben. Vergarung und Lagerung mit Naturhefen in Edelstahltanks und Holzfassern aus heimischen Eichenwaldern.
Farbe:

Helles Goldgelb mit zarten grunen Reflexen.

Nase:

Apfel, Birne und nussige Aromen stromen hervor kombiniert mit vielen Krauternoten und Anklangen von frisch gemahlenem weiem Pfeffer. Ein Grauburgunder, der

Frische, Wurze und Mineralitat vereint und schon in der Nase Lust auf leckeres Essen macht.

Gaumen:

Auf der Zunge angelangt kokettiert er mit der saftigen Frucht der Nase, viel Wurze und einem feinen Gerbstoff der den Appetit anregt und lange im Nachhall verbleibt.

Grauburgunder mit Charakter!



