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Food reccomendations

from Christina Hilker
Gerostete Aubergine mit Tomatenfond, Ziegenkase, Basilikum und

Pinienkerne (vegetarisch)

Gebratener Zander mit Letscho Gemiuse, cremiger Polenta und

Krauterol

Gegrillte Entenbrust mit Sauerkirsche, roter Paprika, schwarzem

Pfeffer und Thymian-Kartoffelpuree



Tasting review

by Christina Hilker on 04.09.2026

Farbe:

Gedecktes Violettrot mit malvenfarbenen Reflexen.

Nase:
Pure und ursprungliche Frische bietet sich uns dar. Schlehe, Maulbeeren, Preiselbeeren, Jostabeeren, unzahlige mediterrane Krauter wie Rosmarin, Thymian, Wacholder,

und ein Teppich von wilden dunklen Bliten. Was fur ein vielschichtiger Duft, Frichtetee, Bleistiftspitze und frisch geschroteter Pfeffer reihen sich ebenfalls ein, sowie zart

grune Noten von Paprika, die seinen anregenden und pikanten Charakter unterstreichen.

Gaumen:

Saftig, mit zarter Herbe und frischer Krauternote gleitet der 2024er Burgenlandrot uber die Zunge. Seine Gerbstoffstruktur wirkt dauRerst geschliffen, die Saure belebend.

Dieser Rotwein ist gekuhlt eine echte Wonne zu wurzigen Gerichten mit viel Gemuse und Krautern. Trinkfreude pur!



