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. Wildschweinriicken mit Schoko-Morcheln Jus, frittiertem Rotkohl
l GSSItO und Triffel Gnocchi

Schokoladen-Kaffeelikor-Cheesecake (vegetarisch)

=
0 » 375ml Getrocknete Datteln mit Gorgonzola Dolce und knusprigem Ciabatta

9 Iltaly, (vegetarisch)

(23 9911203059

¥,

Alkoholgehalt: 0,0%



Tasting review

by Christina Hilker on 07.09.2025

Farbe:

Intensives Bernstein.

Nase:
Der Duft dieses suRen Elixiers ist betorend, getrocknete Feigen, Datteln, Honig, Karamell und Milchkaffee zeigen sich mit sier Intensitat. Dabei ist eine deutliche Frische

von Zitrusfrichten erkennbar und eine Salzigkeit, die die Sinne verfuhrt.

Gaumen:
Auf der Zunge angelangt ist der Malvasia delle Lipari Passito ein Feuerwerk von Sul3e, Salzigkeit und erfrischender Saure. Der perfekte Stiwein zu Pikantem und zu

Desserts mit Karamell und Schokolade. Traumhaft!



