Valfaccenda
Food reccomendations

ROQFO bianCO DO CG from Sebastian Bordthauser

Carpaccio von Steinpilzen mit Feigendl
£, 1500 ml Gebratene Forelle auf Linsen mit Apfel und Speck

Q ltaly Ossobuco mit Polenta und geschmortem Radicchio
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€

Alkoholgehalt: 0,0 %
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Tasting review

by Sebastian Bordthauser on 17.09.2026

Valfaccenda ist das Projekt von Luca Faccenda und Carolina Roggero in Canale im Roero. Ihr Roero Arneis stammt aus mehreren Parzellen rund um Canale, insbesondere Loreto und
Mompellini, deren sandige Bdden teilweise von Lehm und Schluff durchzogen sind. Die biologisch bewirtschafteten Arneis-Trauben werden von Hand gelesen und je nach Parzelle und
Lesezeitpunkt unterschiedlich verarbeitet. Beim 2025er wird etwa ein Drittel der Trauben fir rund zwei Wochen auf den Schalen mazeriert, wahrend der Ubrige Teil direkt gepresst

wird. Die einzelnen Partien vergéren und reifen getrennt in Beton, Edelstahl und gebrauchten, ungetoasteten Holzféssern und werden erst anschlieflend final cuvetiert.

Farbe:

Kraftvolles Strohgelb, strahlend und klar.

Nase:
Der 2025 Roero Arneis von Valfaccenda zeigt sich im Auftakt mostig mit ausgeprégt wirzig-herber Aromatik. Lang gezogener griiner Tee und Matetee treffen auf Herbstlaub, wilden
Hopfen und etwas Kamille. Darunter liegen angeschnittene Apfel und Birnen, die mit ihrer leicht oxidativen Note den Eindruck eines sehr zuriickhaltend geschwefelten Weines

vermitteln. Wenig Primérfrucht, daflr viel Wirze und herbe Tiefe ergeben hier ein ausgesprochen herbstliches Aromenspektrum.

Mund:
Am Gaumen setzt sich der strukturelle Charakter konsequent fort. Eine ausgepragte, aromatische Bitternote verleiht ihm Wérme, Tiefe und Fulle, wéhrend sich die Frucht eher tber
den Extrakt als Gber Saft und Suf3e vermittelt. Der pudrig feine Gerbstoff konturiert ihn am Zungensaum, die reife Saure ist weich in die cremige Textur eingebettet. Grofizligig, weinig

und mit cremigem Schmelz definiert sich der 2025er weniger Uber Frucht als Gber Struktur, Wirze und seinen markanten, herb-aromatischen Charakter.



