Clemens Busch
Food reccomendations

RieSIing /V’arienburg GFOSS@ from Christoph Raffelt

Kabeljau auf Krautercreme mit Spitzkohl-Risotto

.age "Rothenptad” Reserve

(Fisch)

Rotbarbe mit Safran-Risotto und Ras-el-Hanout-

) , 750 mi

Schaum
9 Germany,

(Fisch)
(£2 9912014241
7 Maklubé
(GemiUse & Vegetarisch)

Alkoholgehalt: 0.0 %
Residual sugar: 0g/l
Acidity content: 0g/l
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Tasting review

by Christoph Raffelt on 03.11.2022

Direkt gegeniiber dem Stammhaus am anderen Moselufer befindet sich der gréte Teil der Weinberge der Familie Busch in der Lage Marienburg. Die friithere Unterteilung in Einzel-lagen fiel in den 1970-iger
Jahren der Weingesetzgebung zum Opfer. Um die spezifischen Unterschiede innerhalb der Lage Marienburg hervorzuheben, vinifiziert Clemens Busch die Parzellen getrennt und flllt die Weine unter den
ehemaligen Parzellenbezeichnungen, wie etwa Fahrlay oder Flakenlay ab. So kommen die verschiedenen Schieferbdden (blauer, grauer und roter Schiefer) sowie die speziellen Mikroklimata im Wein deutlich

zum Ausdruck. Die Weine, die sehr spét gelesen werden, zeichnen sich durch eine enorme Reichhaltigkeit und Kraft sowie mineralische Substanz aus.

Information

Geht man in der Sommerhitze durch den Rothenpfad, sind die Stiefel spater mit rotem Staub Uberzogen. Hier ist der Name also Programm. Der Weinberg oberhalb des Pindericher
Viadukts ist gepragt von Schiefer und Eisenoxid, das den Stein farbt. Die siddstliche Ausrichtung spielt vor allem in heiflen Jahren eine positive Rolle. Die Lage wurde schon in der

mittlerweile 150 Jahre alten Lagenkarte von Mosel, Saar und Ruwer in die erste Kategorie gewahlt.

Die meist mehr als 80 Jahre alten Trauben erhalten nach der Lese und Sortierung eine langere Maischestandzeit und werden sehr langsam mit geringem Druck gepresst und spontan
vergoren. Die Klarung findet durch Sedimentation statt. Aufier kleinen Schwefelgaben kommt nichts mehr hinzu. Der Ausbau erfolgt in traditionellen moselanischen Fuderfassern von
1.000 Litern Fassungsvermodgen. Die Grofien Gewéchse werden normalerweise im Spatsommer gefillt. Die Reserve aber erst ein Jahr spater. Wahrenddessen bleibt der Wein ein Jahr

ohne Schwefel und ein zweites Jahr mit minimalem Schwefel auf der Vollhefe im Fuder.

Farbe
helles Goldgelb

Nase

Die Marienburg»Rothenpfad 2019 Reserveist die Fortfiihrung des Rothenpfad Grof3en Gewachses mit 1angerem Hefelager. Der Riesling 6ffnet sich mit einem konzentrierten, feinen und
ruhigen Charakter, in dem sich viel Stein und eine cremige Hefenote mit reifen Apfeln, Nektarinen und Grapefruits sowie Mango treffen. Dazu gibt es herbe Zitrusschalen, etwas Salz,

Petrichor und fermentierten Kampotpfeffer. Typisch flr den Rothenpfad sind die Noten roter Beeren, die sich mit einem Hauch von Safran verbinden.

Gaumen



Am Gaumen wirkt die Reserve sehr erwachsen und komplett mit einer herrlichen Tiefe und Fulle durch das lange Hefelager und die drin entwickelten Fruchtnoten, die fir sich
genommen fleischiger und voller geworden sind. Gleichzeitig bleibt der Rothenpfad klar und préazise mit einer kristallinen Sdure und einer leicht erdig wirzigen, roten Note und ein wenig

Gerbstoff. Hinzu kommen eine tiefe Salzigkeit und ein Hauch von orientalischen Gewlrzen, die schon im klassischenGrofRRen Gewachs fir Aufmerksamkeit sorgten.



