Roche-Audran

Food reccomendations

Cotes du Rhone Villages rom
. Leicht gekihlt bei ca. 16 °C servieren
Visan Rouge AOC

Auflauf von Auberginen und Paprika mit Schafskase gratiniert

Ii 750 ml (vegetarisch)

@ France, Lammbkoteletts mit Krauterbutter

(£5 9910204096 Gegrillter Pulpo mit Olivenél, Peperoni, Thymian und Rosmarin

% rrs

Alkoholgehalt: 0,0%
Residual sugar: 0g/l
Acidity content: 0g/l

- VISAN




Tasting review

by on 24.07.2024

Vincent Rochette, stolzer Eigner der Domaine Roche-Audran, hat die Weinberge rund um das ehrwiirdige Ortchen Visan von seinen Eltern und GroReltern (ibernommen. Vor {iber 80.000 Jahren wurden die
Bdden dieser Domaine wahrend der Wiirmeiszeit geformt. Die zwischen 50 und 60 Jahre alten Rebstdcke gedeihen auf steinigen und kalkhaltigen Tonbdden. Grenache wachst auf dunkelroter Krume, wahrend
Syrah in den dunkelbraunen Bdden tief wurzelt. Die Weinberge dieses ausschlieRlich biodynamisch arbeitenden Winzers sind von Eichen, weiRer und roter Clematis sowie verschiedenen Heckenstrauchern und
Krautern gesdumt. Diese kleinen Biotope sind wichtig fiir ein naturliches biologisches Gleichgewicht in den Rebbergen.

Farbe:

Tiefes Violett Rot, schwarz im Kern, deutliche purpurne Reflexe zum Rand hin.

Nase:
Der 2022er Cétes du Rhéne Village Visan zeigt sich sehr intensiv in der Nase. Dunkle Kirschen, viel Beerenfrucht, Cassis, Holundermark und Blaubeeren

machen den Auftakt. Animierende florale Noten von Flieder, Efeu, Lavendel und wilden Rosen werden erganzt von SuRholz, Teer, Holzkohle und Graphit.

Bereits in der Nase ein intensiver und Uberaus animierender Tropfen, der zum Verkosten geradezu einladt.

Gaumen:
Geschmeidig rund mit viel charmanter Frucht zeigt er sich am Gaumen. Seine Tannin Struktur ist feinkornig, die Saure angenehm erfrischend und belebend,

feine Mineralitdt und elegante Kiihle verstarken den Trinkfluss. Die mediterrane, stdfranzdsische Anmutung lasst ihn zum perfekten Begleiter einer
aromareichen und von Krautern und Gewtrzen geprégten Kiiche werden.



