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Food reccomendations

from Christina Hilker

Wenn maglich mit Schwung in die Karaffe leeren und auf groRe

Glaser zuruckgreifen.

Kirbisspalten aus dem Backrohr mit Kiirbiskerndl (vegan)
Zander mit Speck gebraten auf Kraut und Pastinakenplree

Tafelspitz, gekocht mit Apfelmeerrettich und Wurzelgemuse

WELSCHRIESLING
SUDSTEIERMARK pAC



Tasting review

by Christina Hilker on 26.05.2026

Info zum Wein:

Gewachsen auf lehmigem Ton und Kalksandstein.

Nach naturlicher Spontangarung 28 Monate auf der Feinhefe im neutralen 500 | Fass ausgebaut und unfiltiert abgefullt.
Farbe:

Helles Gelb mit deutlichen grinen Reflexen.

Nase:

Der 2027er Ried Ottenberg Veitlhansl Welschriesling von Tement ist ein ernstzunehmender und komplexer Vertreter dieser Rebsorte, der sich burgundisch und
vielschichtig prasentiert. Die Aromen erinnern an griner Apfel, Orangenzeste, Mandarine und viele Krauter und Gemuse, wie Brennnessel, Zitronenmelisse, Sellerie,

Artischocke und Pastinake. Mit Sauerstoff treten feine Zlindholzplattchen Noten und deutliche Anklange von Anis und Austernschale hinzu.

Gaumen:

Verspielter, lebendiger und erfrischender Eindruck mit viel Ausdruck und Zug auf der Zunge, seine Mineralitat, Salzigkeit und knackige Saure attackiert den Gaumen auf

positivste Weise, zugleich wirkt er dicht, saftig und tiefgrundig. Perfekter Speisenbegleiter.



