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Tasting review

by Christina Hilker on 16.07.2026

Wo findet man noch terrassierte Steilstlagen, die zu 80% mit wurzelechten Rebstécken mit einem Durchschnittsalter von 55 Jahren bestockt sind?! Das Weingut Weiser-Kunstler setzt dabei auf natirliche Arbeit
im Weinberg und Weinkeller. Der sensible Umgang mit dem Laubwerk und die Arbeit mit der Spitzhacke z&hlen hier genauso dazu wie der Verzicht auf Reinzuchthefen. So kdnnen die Schieferverwitterungsbdden
und das einzigartige Mikroklima ihren perfekten Terroirausdruck in den Rieslingen finden. Um die Weine in ihrem Charakter perfekt reifen zu lassen, lagern sie bis zu ihrer spaten Fullung lange auf der Feinhefe.
Alle Weine des Weingutes, vom leichten trockenen Kabinett bis hinauf zu den edelsufen Dessertweinen, zeigen ein wunderbares Reifepotenzial und bieten lange anhaltenden Genuss.

Farbe:

Helles Goldgelb mit griinen Reflexen.

Nase:

Der 2024er Trabener Gaispfad Riesling Kabinett trocken von Weiser-Kunstler vermittelt betorende Leichtigkeit und fruchtige Finesse in Kombination mit schiefrigen und
erdigen Anklangen. Sein Duft ist von Limone, gruner Apfel und dezent Waldhimbeere gepragt. Abgerundet wird das wunderschone Aroma von frisch aufgebruhtem

Eisenkraut und etwas weiRem Pfeffer.

Gaumen:

Auf der Zunge wirkt er Giberaus belebend und die verspielte Saure zeigt eine salzige Spur, die den Speichelfluss unmittelbar anregt, gleichzeitig besitzt er eine feine Wirze
und viel Gripp. Durch seinen moderaten Alkohol von 11Vol% und das perfekte SiRe-Saurespiel kann man ihn in seinem jugendlichen Stadium schon mit viel Freude

genielBen, er wird aber mit weiterer Reife seine ganze Facette und Komplexitat noch deutlicher zeigen. Gerichte mit Gemuse und Krautern sind hier Trumpf!



