Les Bruyéres
Food reccomendations

CFOZ@S Hel‘mitage FOnge, Les from Christina Hilker

Wenn maoglich dekantieren und leicht gekuhlt servieren.

CrOiX/ Vieilles Vigr) es Rote Bete aus dem Salzteig mit Olivendl und Rosmarin (vegan)

Entenleber im Pumpernickel-Mantel mit eingelegten Beeren

Ij , 750 ml Lammkarree unter der Krauterkruste mit Lammjus, griinen Bohnen

_ und Kartoffel-Gratin
92 France,

£ 9910208041
¥

Alkoholgehalt: 0,0%

Crozes HERMITAGE

Lgs Croix




Tasting review

by Christina Hilker on 08.03.2026

Info zum Wein:

Die besten Lagen finden sich auf den Granitboden und Kiesablagerungen nahe Gervans und Larnage. Les Bruyéres bewirtschaftet hier alte Syrah-Reben.
Vinifikation im Beton, Reifung fur 12 Monate in gebrauchten Barriques, 10 Monate im Beton und weitere 10 Monate in der Flasche.

Farbe:

Gedecktes Violettrot, fast farbdicht bis zum Rand

Nase:

Der 2022er Les Croix Vielles Vignes von der Domaine Les Bruyeres wirkt dicht gewoben in der Nase, wie ein dunkler Samtteppich. Er benotigt definitiv Sauerstoffkontakt,
dann verstromt er einen intensiven Duft nach Roter Bete, Cassis, dunklem Pflaumenmus, Dorrpflaume, Preiselbeer-Kompott und kandierten Oliven. Eingefasst ist das Ganze

in Aromen von Teer, Lakritz, edler Bitterschokolade und frisch aufgebrihtem Kaffee. Viel steinige Mineralitat gibt ihm Gerust und eine unglaubliche Tiefe.

Gaumen:

Dicht und verwoben trifft er auf die Zunge. Die fulminante Frucht der Nase erfreut den Gaumen und wirkt charmant und zart suRlich. Seine perfekt gereifte Tannin- und
Saurestruktur mutet noch jugendlich an und steinig-salzige Noten belegen den Gaumen angenehm. Er bietet sich formlich an zu kraftigen, aromareichen Gerichten aus

sudlichen Gefilden. Sehr gutes Entwicklungspotential.



