Marco de Bartoli
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IOSéphine l‘Ouge, VinO from Christina Hilker

Ruccola Salat mit Orangen, Granatapfeln,

quuoroso kandierten Walniissen und Feta

(GemiUse & Vegetarisch)

) , 500 ml
Gebratene Leber mit Birne und Preiselbeeren

9 Iltaly,
(Fleisch)

(23 9911206103

¥ Dessert mit Nougat und in Marsala eingelegte
Himbeeren
Alkoholgehalt: 0,0 % (Dessert)
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Tasting review

by Christina Hilker on 17.06.2024

Farbe:

Gedecktes Granatrot mit Cognac farbenen Aufhellungen zum Rand hin.

Nase:

Der 2019er Josephine Rouge verfuhrt mit roten Friichten, Nougat, Rosinen und Waldhonig die Sinne, ein sif3es und zugleich erfrischendes Erlebnis in der Nase. Neben vielen sufien

Gewdurzen sind es die fruchtigen Aromen, die die Sinne betéren.

Gaumen:

Am Gaumen wirkt er rotfruchtig; sif3 und zugleich erfrischend. Seine fruchtige Struktur wirkt animierend und man bekommt richtig Lust ihn mit vielerlei Speisen zu kombinieren. Ein

echtes Erlebnis voller Stf3e, Frische und Wurze. Ein St3wein mit grandioser Lebendigkeit mit langem Nachhall.



