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Panierte Seezunge mit Beurre Blanc und cremigen Mairiibchen
Ravioli mit Kurrbis und Salbei

0 »750mi Burrata mit gegrillten Trauben und Basilikum
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Tasting review

by Marian Henf3 on 13.07.2024

Ganz neu - wird gerade beschrieben und verkostet
Farbe:

Leuchtendes Goldgelb mit zartgriinen Reflexen

Nase:

Eine sehr wiirzige, markante Nase erwartet einen im Glas. Sehr wohl ist die Rebsorte hier deutlich zu erkennen, wenn auch viel leiser oder atypischer als bei vielen

Exemplaren. Daflr strahlt er Ruhe aus und macht einen stolzen Eindruck. Fernab von Frucht und Glamour. In der Tiefe des Weines liegt seien grof3e Starke. Nimmt man
einen kraftigen Zug der Nase offenbart sich diese vertikale Art enorm. Fur mich offenbart er eine sehr erwachsene Dosis an Krauterfrische. Melisse, Thymian, Salbei und
Minze. WeilRer Pfeffer sowie etwas Kardamom kommen ergéanzend hinzu. Seien Frucht ist subtil, wenn auch enorm wichtig. Bergamotte und Kaffir-Limette stechen dabei

hervor. Serios, ansprechend, ehrlich.

Gaumen:

Und genau so macht er am Gaumen weiter. Ein satter Auftritt, &hnlich der dsterreichischen Nationalmannschaft bei der EM 2024. Mit &hnlich viel Tiefe wie in der Nase und
einer sagenhaften Lange breitet er sich am Gaumen aus. Eine feine Schéarfe umgibt ihn dabei. Strukturiert und dicht, ohne tppig zu wirken. Im Gegenteil. Seine Struktur ist
eher ausgezerrt und vertikal einzuordnen. Die Frucht spielt auch hier eine unterordnete Rolle, dafur wirkt er haptisch beindruckend und brilliert mit seiner Energie. Das vibriert

am Gaumen und méchte gefihlt nie aufthoren.



