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Carpaccio von roter Bete mit Creme Fraiche und

Ii . 750 ml Walnissen

€ Austria, Meerbarbe vom Grill mit geschmorter Paprika

(52 9870012003
Lammkarree vom Grill mit dicken Bohnen und Thymian-

% rrs

Jus
Alkoholgehalt: 0,0%
Residual sugar: 0g/l

Acidity content: 0g/l




Tasting review

by Marian Henf3 on 13.07.2024

Ganz neu - wird gerade beschrieben und verkostet
Farbe: Leuchtendes Purpur mit geringer Dichte und hellen sowie bldulichen Reflexen

Nase: Die Nase ist erstmal zunachst deutlich auf der fruchtigen Seite. Gespickt ist er dabei immer wieder mit wirzigen Akzenten. Holunderbeere, St3kirsche, Himbeere und Cassis
heben sich dabei hervor. Schwarzer Pfeffer, Piment und Wacholder setzen die wirzigen Akzente. Dezent erinnert er an laktische Elemente und somit das Campina Kirsch-Sahne-

Bonbon. Fur Frische und Leben sorgen Zitronenmelisse, Salbei und Minze.

Gaumen: Genau diese saftige Frucht bringt er auch am Gaumen zur Geltung. Saftig und adstringierend. Er gleicht einem Biss in eine Hand voll reifer Beeren. Das animiert enorm und

sorgt fur viel Trinkfluss. Auch hier kommt die laktische Komponente wieder zum Vorschein. Die Sdure bricht dies aber permanent wieder auf. Seine Frucht wirkt knackig und streckt sich

vertikal in die Lange.



