Odinstal

Food reccomendations

RieSIing 120 N N from Christina Hilker

Gebratene Shiitake mit Miso, geréstetem Sesam und
A, 750 mi Friihlingszwiebeln (vegetarisch)

Q Germany, Heilbutt aus dem Ofen mit Fenchel und Orangenzesten

] 9912020380 Perlhuhn in der Meersalzkruste mit Steinpilz-Sauce

¥

Alkoholgehalt: 0,0 %
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2024
120 N.N.
RIESLING




Tasting review

by Christina Hilker on 06.10.2026

Info zum Wein:

Gewachsen in alten Weinbergen 120 m tber dem Meeresspiegel im Herzen der Pfalz. Von Hand geerntet. 3648 Flaschen 0,751, 170 Flaschen 1,51, 24 Flaschen 3l, 2 Flaschen 6 Liter
Farbe:

Dichtes Goldgelb.

Nase:
Der 2024 Riesling 120 N.N. mutet burgundisch an, Aromen von Quitte, Birne, Verveine und gelbem Apfel vereinen sich mit kiihlen steinigen Noten, Mandel und hefiger Note. Sein

kraftvoller Auftakt ist dicht bepackt mit salzigen Umami Noten und wunderschéner Tiefe, bereits beim Hineinriechen bekommt man Appetit auf intensive Gerichte.

Gaumen:
Auf der Zunge animiert die knackige Saure, begleitet von der saftigen Frucht der Nase, hier treten Zitrus und griner Apfel mit aufs Parkett. Der mineralische und zart von Gerbstoff

gepragte Nachhall und der moderate Alkohol von 11,0 Vol% sorgen dafir, dass sich die Flasche schneller leert als man zu schauen vermag. Ein ausdrucksvoller und delikater Wein.



