
 Heinrich

Pinot Noir

 ,  750 ml

 Austria,

 9870003142

Alkoholgehalt:  0,0 %

Residual sugar:  1 g/l

Acidity content:  5.2 g/l

 

Food reccomendations

from Marian Henß

Geräucherte Gänsebrust, kalt aufgeschnitten, mit Feldsalat

Leberwurstbrot mit Senf und Cornichons

Gegrilltes Lachsfilet mit Miso-Marinade und rotem Coleslaw



Tasting review
by Marian Henß on 11.01.2025

Info:

Der Pinot Noir von Heinrich vereint beide Uferseiten des Neusiedler Sees. Während im Westen die Reben auf Kalk des Leithagebirges wachsen, gedeihen diese im Osten

auf den sonnigen Hängen der Parndorfer Platte auf sandigen, lehmigen Schotterböden.

Nach der Ernte Anfang September folgt eine einwöchige Maischestandzeit für den Most.  Auf der Maische wird auch spontan vergoren und später behutsam mit der

Korbpresse gepresst. Auf der natürlichen Hefe darf der Pinot Noir für sieben Monate bis zur Abfüllung ruhen. Anfang Mai 2024 wurde mit 1g/l Restzucker und 5,2g/l Säure

gefüllt

Farbe:

Leuchtendes Rubinrot mit sehr gleichmäßiger Färbung zum Rand

 

Nase:

In der Jugend duftet er, ganz der Heinrich, reduktiv und kühl. Dies ufert aus in säuerlichen Früchten wie roter Johannisbeere, Himbeere und Sauerkirsche. Die Frucht zeugt

sich knackig und kompakt. Frisch und klar. Auch dunkle Elemente mischen sich unter. Veilchen auf der floralen Seite, aber auch Akzente von Wacholder und Piment aus der

würzigen Richtung. Die Reduktion wirkt teilweise noch wild, aber das legt sich beim Schwenken des Glases schnell. Hinten raus drücken ihm noch die etherischen Elemente

ihren Stempel auf. Eukalyptus und Minze sind dabei federführende Protagonisten.

 

Gaumen:

Am Gaumen ist dann wieder ein typsicher Heinrich. Frisch und klar. Kompakt und präzise. Ein sehr saftiger und seidiger Pinot Noir, der in seiner Frucht von dunkel bis hell

variiert. Seine Säure packt enorm griffig zu. Bei Null Tannin wirkt er schlank und rassig animierend. Er bleibt am Gaumen nicht wahnsinnig lange präsent. Seine

Kräuterfrische sowie die knackige Beerenfrucht regen enorm an. Ein klarer, präziser Wein.


