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Vinas de Gain Blanco from Marian Hent

Eingelegter Handkase mit Kiimmel auf gerostetem

7, 750 ml Bauernbrot
(Kase)

© Sspain,

E3 9930004053 Gediisterter Rochenfliigel mit Ratatouille

®
(Fisch)
Rotes Linsen-Risotto mit gerosteten Selleriewiirfeln
Alkoholgehalt: 0,0 %
und Salbeischaum
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Tasting review

by Marian Henf3 on 22.04.2023

Farbe:

Helles Zitronengelb, zartgriine Reflexe

Nase:

Der Viura aus 2018 paart in der Nase direkt einen serdsen, erwachsenen Charakter mit reichlich Wirze und Herkunft. Aromatische Intensitat, eine feine Holzwirde sowie
durchdringende Eleganz werden vermahlt. Gegrillte Ananas, Quitte und Mirabelle machen einen lautstarken, gelbfruchtigen Auftakt. Salzkaramell sticht neben Salbei und Melisse hervor.
Etwas braune Butter meine ich wahrzunehmen sowie Butterscotch. Das Holz hinterldsst Nuancen von Kokosnuss und einen zarten Ton Vanille. Diese beiden letzten Komponenten kann

man auch fehlinterpretieren, sie wirken allerdings subtil und fein. Finesse drlckt sich erneut durch seine etherische Intensitat aus.

Gaumen:

Das kuhle, kontinentale Klima mit seinen starken Amplituden aus Tag- und Nachttemperatur hinterlasst seine Spuren. Druckvoll und gekonnt aufgeladen in der gelben Fruchtigkeit,
gleichzeitig steuert er aber mit viel Haptik und Struktur entgegen. Die Frucht wirkt dhnlich der Nase. Mirabelle und gegrillte Ananas dominieren das Bild. Darunter schiebt sich reichlich
lineare Kalkmineralitat. Das animiert enorm und bricht seine Fulle auf. Voller Finesse und Eleganz vermittelt er einen kiihlen, nahezu salzigen Eindruck. Die Réstaromatik zeigt sich in
Form von kaltem Rauch und feiner Holzwdirze. Ein wenig cremige Sahneschnitte mit Pfirsich kommen im Nachhall zur Geltung. Am Gaumen macht sich mit Geduld und Temperatur ein

speckiges Mundgefuhl breit. Spannend wére der Vergleich in der Blindprobe mit Gewachsen aus Meursault.



