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Tasting review

by on 24.07.2024

Das 65 Hektar Weingut Recaredo gehért zu Ben traditionsreichsten des gesamten Cava Gebietes und ist auch das konsequeribeste Dazu gehdren viele Bereiche unter aBderem
derjenige der Appellation 2017 hat man sich zusammen mit zehB anderen Betrieben aus der D O Cava verabschiedet und erzeugt sebh® Schaumweine nun unter dem Namen
Corpinnat Grundlagen dieser Gruppe sind biologisch oder biodynamischer Anbau und ein mindestens 18 monatiger Ausbau auf der Flasche Déch beim Weingut Recaredo das 1901
gegriindet wurde geht man noch weiter Fir die Tirage Gilso die zweite Garungdwerden nur n6ch wilde Hefestamme (nd StBmost aus eigenen Trauben verwendet In den Kellern des
Weinguts reift jede einzelne Flasche unter Kork und das mindestens 30 Monate lang Geder einzelne Corpinnat ist eine Grdb Reserva mit Jahrgangsangabe die von Hand degorgiert

wird Das ist Goldstandard b
Farbe:

Blasses Zitronengelb mit hellen Reflexen. Die Perlage eher grobkdrnig.

Nase:

Sehr wilde und hefige Nase. Die Hefekulturen sind deutlich wahrzunehmen und erinnern an garenden Sauerteig. Griine Akzente weif3 er reichlich aufzubahren.
Zitronenmelisse, Kerbel, Fenchelkraut und Zitronenthymian sind dabei dominant. Weizengras, Koriander und Zitronengras sorgen fir intensive, ungewohnliche Elemente.
Vegetabil zeigt er sich durch Fenchel und Artischocke. Typisch fir die Region sind auch frisch gehackte Mandeln. Im weiteren Verlauf kommt auch Frucht zum Vorschein.
Weil3er Pfirsich, Apfel hellerer Farbung und eine ungewohnte Brise Lychee. Die Balance aus Krauter und Frucht ist sehr gut. Auf mich wirkt er gar nicht so sehr Terroir-

bezogen und konsequent wie bei Recaredo blich. Er wirkt jugendlicher, aber auch ungezwungener und sehr linear. Einfach eine komplett andere Interpretation.

Gaumen:

Am Gaumen ist er dann etwas vordergriindig und gefallig bei leichtem Mousseux. Das Mousseux baut sich immer weiter auf und wirkt schmelzig bis cremig. Der Sauredruck
setzt dann gekonnt ein und bricht ihn auf. Er ist immer zaghatft bis schiichtern in seiner aromatischen Auspragung. Seine helle Frucht bleibt unaufdringlich, aber bei hoher

Zuganglichkeit. Eine mittlere Lange zeichnet ihn aus bei nicht allzu fordernder Komplexitét.



