Michael Andres

Food reccomendations

Kieselberg - N_ from Marian Henf3

Tatar von der Forelle mit Wildkrauter-Pesto,

A, 750 mi gebeiztem Eigelb und Forellenkaviar

2 Germany, (Fisch)

& 9912019571 Lauwarmer Lauchsalat mit Sauerklee und

€

gerosteten Sonnenblumenkernen

(Gemlse & Vegetarisch)
Alkoholgehalt: 0,0 %
Kartoffel-Barlauch-Gnocchi mit frittiertem

Residual sugar: 0g/l

Kartoffelnest und Gruyere-Schaum
Acidity content: 0g/l

(Gemise & Vegetarisch)
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Tasting review

by Marian Henf3 on 25.01.2023

Info:

Die Weine der N-Serie stellen eine experimentelle und hochkreative Spielwiese flr Michael Andres dar. Kleine Partien erfahren hier maximale Freiheit und Zeit in jeglichen Prozessen.

Spontane Gérung und keine angewandte Filtration einen sie alle.

N steht fir Natural, No filtration, No Limits und Next Level.

Diese Parzelle von Michael Andres befindet sich im Deidesheimer Kieselberg befindet sich im kihleren Teil, nahe des Waldes.
Er wird spontan im Tonneau vergoren und vollzieht dort auch den biologischen Sadureabbau.

Bis zum Abstich reift der Wein bis zum Juni 2022 auf der Vollhefe. Minimal wird Schwefel bei der Abflllung eingesetzt.

Farbe:

Funkelndes Zitronengelb mit hellen und griinen Reflexen

Nase:

Die Nase changiert direkt zwischen knackiger Frucht und frischen Krautern aus dem Garten. Grapefruit, Limone und Mirabelle kdmpfen um die Dominanz in der Nase. Kerbel, Petersilie,
Zitronenmelisse und Sauerampfer machen direkt Druck aus der zweiten Reihe. Feine vegetabile Noten erinnern an frisch gehobelten Fenchel sowie einen Hauch Anis. Er wirkt kiihl und

absolut in sich ruhend. Ein schlafender Riese, der sein grof3es Potenzial auf der aromatischen Seite noch preisgeben wird.

Gaumen:

Am Gaumen kommt er dann in Fahrt. Die Aromen der Nase kommen in ahnlicher Form zur Geltung. Er wirkt seidig-kthl, enorm elegant und ganz fein ziseliert. Die Sdurestruktur méasigt
sich neben Frucht und kihler Finesse. Er kommt seinem Namen in erster Linie gerecht durch die feine, aber nicht brachiale Mineralitdt am Gaumen. Das |asst viel Platz fur zeitgeméafie
Kidche und macht beim Trinken Lust auf mehr. Schlank und filigran fliet er Gber den Gaumen. Dabei hat er kein unnétiges Gramm zu viel auf den Huften. Pure Leichtfufigkeit bei

aromatischer Dichte.



