Zind-Humbrecht

Food reccomendations

RieSIing Brand Gl‘and CFU from Christina Hilker

Ziegenkase und Pfirsich vom Grill mit knusprigem

£, 1500 ml Baguette

Q@ France, (GemiUse & Vegetarisch)

&3 9950302253 Kartoffel-Kiirbis-Rosti mit Anchovissauce und

®

Fenchelsamen

(Gemise & Vegetarisch)
Alkoholgehalt: 0,0 %
Sauer-scharfe Garnelen mit Papaya und Mandel-
Residual sugar: 1g/1
Reis

Acidity content: 6.6 g/l

(Meeresfriichte)

ALSACE GRAND CRU BRAND

DOMAINE ZIND HUMBRECH



Tasting review

by Christina Hilker on 09.07.2021

Die Domaine Zind-Humbrecht ist unter diesem Namen im Jahr 1959 anlasslich der Hochzeit von Léonard Humbrecht mit Genevieve Zind und aus der Vereinigung der beiden Weingiiter Humbrecht in
Gueberschwihr und Zind in Wintzenheim entstanden. Die Familie Humbrecht hat bereits zur Zeit des DreiRigjahrigen Krieges (1618-1648) Wein erzeugt. Die Domaine Zind-Humbrecht, die Anfang der 1960er
Jahre noch weniger als fiinf Hektar umfasste, wuchs bis Mitte der 1990er Jahre auf vierzig Hektar an. Dazu gehéren Parzellen in Grand Cru-Lagen wie Rangen (Thann) oder Brand (Turckheim). 1989 ibernahm
Olivier das Weingut. Der erste Master of Wine in der Familie hat das Weingut 1999 auf biodynamische Bewirtschaftung umgestellt und ist auRerdem Vorsitzender von Biodyvin. Die Weine werden heute allesamt
in groRen Fassern mit langem Hefelager erzeugt. Botrytis kommt in den trockenen Weinen nicht vor.

Info zum Wein:

Der Grand Cru Brand liegt direkt oberhalb des Dorfes Turckheim auf einer Abfolge von kleinen Biotit-Granithigeln. Er ist vom grof3en Munstertal aus sichtbar, was bedeutet, dass der
Brand trotz seiner stdlichen, sudostlichen Ausrichtung auch den Wind genief3t, der das Tal hinunterlguft. Die Reben wachsen hier in einem sehr fruhreifen Klima, begunstigt durch den
Granit, der sich schnell erwéarmt und die Sonnenwéarme tief in den Boden leitet. Es ist jedoch eine Geologie, die es den Wurzeln ermdglicht, tief in den Boden zu wachsen, in einer Hohe,
in der sie sich von dem Ton und den Mineralien, die aus der Zersetzung des Granits stammen, erndhren kénnen. Diese alten Rebstdcke wurden zu einer Zeit gepflanzt, als die Selection

Masall die Norm war, daher sind die Trauben klein und die Ertrége naturlich gering, besonders im Jahr 2019, in dem die meisten Rieslinge Millerandage zeigten.

Info zum Ausbau:

Aufgrund der Reife der Trauben in 2019 war die Gérung bei diesem Wein besonders langsam. Wir konnten nicht glauben, dass der Wein schlieBlich nach 12 Monaten knochentrocken

vergoren wurde.

Farbe:
Strahlendes Goldgelb.

Nase:

Er halt noch etwas hinter dem Berg, der 2019er Riesling Brand, deshalb muss er dringend mit viel Schwung in die Karaffe. Dann breitet sich im Duft ein Meer von Bliten, Aprikosen,
gezuckerten Zitronenzesten und ein deutlicher Anklang von Ingwer und Zitronenmelisse aus. Kantig und préazise wird diese opulente Frucht- und Blutenfllle von der intensiv

ausgepragten Mineralitat des Granitfelsens begleitet, auf dem er gewachsen ist.

Gaumen:



Explosionsartig wirkt er am Gaumen, die straffe Frucht zieht mit intensiver Séure und Salzigkeit Uber die Zunge. Er fordert den Verkoster mit seiner Jugendlichkeit und Intensitat
geradezu heraus. Bei all seiner Komplexitét, die sich im momentanen Stadium bereits zeigt, wird er sich noch wunderbar entwickeln und es wéare ein Jammer, wenn man ihm nicht die

noétige Zeit der Reife erlauben wirde. Denn dieser wahrlich grof3artige Stoff wird sich erst in ein paar Jahren zu voller Grée entwickeln.

Wer ihn zum jetzigen Zeitpunkt schon geniefien méchte, sollte ihn unbedingt Uber mehrere Stunden dekantieren und in einem ausreichend grof3en Glas servieren. Einige Tage der

Offnung lassen ihn an Ausdruck gewinnen.



