
 Clemens Krutzler

CK Welschriesling

 ,  750 ml

 Austria,

 9870001062

Residual sugar:  1 g/l

Acidity content:  6.1 g/l

 

Food reccomendations

from Christina Hilker

Entweder Belüften oder auf ein großes Glas zurückgreifen.

Muskatkürbis-Graupen-Salat mit Romana (vegan)

Lachs mit Sauerampfer-Weißwein-Sauce

Tafelspitz, mit Apfelmeerrettich, Wurzelgemüse



Tasting review
by Christina Hilker on 09.08.2025

Info zum Wein:

10 Jahre alte Reben, die in der Riede Ratschen auf sandigem und eisenhaltigem Boden stehen.

 

Info zum Ausbau:

Gelesen am 18.September 2023, Ganztraubenpressung, vergoren im 1.200L Holzfass, biologischer Säureabbau im Fass, 11 Monate im großen Holzfass auf der Vollhefe,

Abfüllung August 2024.

 

Farbe:

Mittleres Goldgelb.

Nase:

Im Duft bemerkt man beim 2023er Welschriesling von Clemens Krutzler gleich, dass wir es hier mit einem außergewöhnlichen Welschriesling zu tun haben. Saftiger Apfel,

Honigmelone, Limettenschale, Hefe, Eisenkraut, Kürbiskern, Kardamom wilde Blüten, Anis und Ingwer geben sich die Hand. Ein Aroma, was sich wunderschön auffächert

und neugierig auf den ersten Schluck macht.

Gaumen:

Am Gaumen packt er förmlich zu und wirkt trotz der moderaten 10,5 Vol% äußerst kraftvoll, ja beindruckend. Mit saftigem Apfel, Quitte und Aprikosenfrucht gleitet er

dahin und endet in einen pikanten, dezent herben Nachhall. Ein Wein mit Ansage und ein fantastischer Botschafter, was mit dieser Rebsorte alles möglich ist. Weckt die

Lust auf mehr und leckeres Essen!


