Cirelli

Food reccomendations

Tl’@bbi(]ﬂO d'/AerZZO DOC from Christina Hilker

Fenchel-Orangen-Salat mit gerosteten

7, 750 ml Pinienkernen

Q9  Italy, (Gemise & Vegetarisch)

5 9911208087
€

Linguine mit Meeresfriichten

(Meeresfriichte)
Vitello Tonnato
Alkoholgehalt: 0,0 %
(Fisch)
Residual sugar: 0g/l
Acidity content: 0g/l

CIRELLI

TREBBIANO D’ABRUZZO
Denominssone di Origine Controlla

2023



Tasting review
by Christina Hilker on 03.06.2024

Farbe:
Tiefes, leuchtendes Goldgelb.

Nase:
Der 2023er Trebbiano d'Abruzzo von Cirelli vereinnahmt einen bereits in der Nase. Eine ausgeprégte Fille von gelben Friichten, Pfirsich, Aprikose und Orangen vermischt

sich mit Salbei, Ingwer und Kardamom. Unkompliziertes Trinkvergnugen mit viel Ausdruck ist hier gewiss!

Gaumen:
Mit aromatischer Tiefe und Komplexitat agiert er auf der Zunge. Charmant und saftig tritt er mit feiner FruchtstiBe auf, besonders reizvoll Iasst ihn sein zarter Gerbstoff

erscheinen, der ihm Gripp und Struktur verleiht. Erfrischend ohne S&ure, lautet hier das Credo!



