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Geschmorte Steinpilze mit Thymian-Polenta und Pecorino
Extra Brut

(vegetarisch)
Kross gebratene Wachtel mit Beluga-Linsen (Geflugel)

Jakobsmuscheln mit krossem Pancetta und Erbsenpuree
_ (Meeresfruchte)
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Alkoholgehalt: 0,0 %
Residual sugar: 3g/l
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Tasting review

by Christoph Raffelt on 26.02.2026

Farbe

blasses Strohgelb, leuchtend und klar
Nase

Der "Terroir d'Ecueil” ist ein wahrer Textbook-Champagner: duftig, fein, elegant, noch ein bisschen scheu, aber charmant. Er erinnert an Bliiten, Zesten, rote Apfelschalen,

Mandeln, Nusse, etwas Patisserie und Nougat.
Gaumen

Auch am Gaumen ist prasentiert sich der "Terroir d’Ecueil" von Lacourte-Godbillon als Charmebolzen. Ein feines Mousseux verbindet sich mit charmant fruchtigen Noten,
Kraft und Mineralitat. Der Champagner besitzt einen angenehmen Druck, Saft und Wurze, bietet eine klare Herkunft, wirkt sehr typisch, fein sauerlich, handwerklich prazise
und balanciert.



