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CO"”GS "Bi”es NOireS ' A OP from Christina Hilker

Hirschsteak flambiert mit Pfeffer, Brombeeren und gebackenen

Rahmkartoffeln
ﬁ , 750 ml Rinderfilet mit Meersalz Olivendl und Rosmarin Kartoffeln
Tortchen von Schwarzbrot und Blauschimmelkéase mit Cassis Gelee

9@  France,

EZ 9910207078
@

Alkoholgehalt: 0,0 %

Domaine du Coulet
Matthieu BARRET




Tasting review
by Christina Hilker on 29.07.2025

Farbe:

Tiefdunkles Violettrot, schwarz im Kern.

Nase:

Der 2020er Cornas ,Billes Noires" ist ein betorender Wein, Cassis, Cassis Likor, siiRe Brombeeren, Trockenobst und deutliche Aromen von edler Schokolade, StiRholz und

Triffel. Anklange von Salbei, Rosmarin und gruner Paprika verleihen ihm etwas Erfrischendes. Steinige Mineralitéat pur!

Gaumen:

Am Gaumen wirkt er &uRBerst erfrischend. Die dunkelbeerige leicht herb anmutende Frucht wird von einer auf3erst feinkérnigen Tannin Struktur und einer kiithl anmutenden

Mineralitat begleitet. Unbedingt dekantieren, Top Reifepotential!



