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Der Geburtsort des Weinguts ist Can Llopart de les Alzines, ein historisches Anwesen in Espiells aus dem Jahr 1499. Die vier Familien Carreras, Esteve, Masana und Parera schlossen sich
1980 zusammen um Vins El Cep zu grinden. Die Weinberge auf den Hangen der Anoia umfassen sowohl autochtone als auch internationale Sorten. Seit 2003 verfolgt Vins El Cep

konsequent die perfekte Balance zwischen Naturrespekt und Weinqualitat. Als Pionier ist "El Claror" die weltweit erste biodynamisch erzeugte Cava.
Farbe:

Leuchtendes Zitronengelb mit griinen Reflexen bei sehr gleichméaRiger Perlage und leichtem Mousseux

Nase:

Die Nase beinhaltet einige zu erwartende Merkmale. Da ware zunéachst seine kalkige, lineare Art zu erwahnen. Dazu passt auch hervorragend seien hefige Seite. Die drei
Jahre Reifer auf der Hefe sind deutlich und wunderschdn zu erkennen. Dazu wirken erganzend auch reichlich maritime Elemente wie frische Algen, Gischt und Austernschale.

Aus der fruchtigen Ecke steuert er Zitrone, Limette und gelben Apfel bei.

Gaumen:

Am Gaumen knUpft er unmittelbar an diese Eindriicke an. Er ist knochentrocken und sehr linear verlaufend. Dabei zeigt er seine kihle, steinige Seite, die nur so voller
Mineralitat strotzt. Er profitiert von seiner prasenten Saurestruktur, die ihm viel Energie einhaucht. Auch hier ist die Frucht im Hintergrund. Viel wichtiger agiert hier seine

maritime Art erneut. Unterstitzt wird diese von einer zunehmenden etherischen Brise.



