Weiser-Kiinstler
Food reccomendations

Ri@SIing from Christina Hilker

Tempura von Gemise mit fruchtigen Dips (vegetarisch)

ﬁ 750 ml Erbsen-Ingwer-Suppe mit Crevetten

9 Germany, Zitronen-Hahnchenbrust auf Zucchini Rohkost

9912017091
€

Alkoholgehalt: 0,0%

BWHISER KONSTLERE




Tasting review

by Christina Hilker on 16.06.2026

Info zum Wein:

Gekeltert aus allen Weinbergslagen des Weingutes, besonders aus den Lagen Wolfer Sonnenlay, Enkircher Steffensberg und Trarbacher Schlossberg. Etwas jungere Reben

(im Schnitt etwa 30 Jahre alt), die Reben stehen Uberwiegend auf Grauem Schiefer.

Info zum Ausbau:

Pressung, dann Einlagerung des Mostes zum Teil in Edelstahl zum Teil in Fuderfasser (1000 | Holz), Spontangarung ohne Einsatz von Klarhilfsmitteln oder

"Schonungsmitteln”. Abfullung April.
Farbe:

Helles Gelb mit deutlichen griinen Reflexen.

Nase:

Der 2025er Riesling, Qualitatswein von Weiser-Kunstler verspriiht bereits in der Nase Frische mit deutlichen Noten von Zitrone, Limette, griner Apfel, Honigmelone und

Ingwer. Unterlegt ist das frische und zitrische Aroma von noblen Schiefer Anklangen und einem Hauch weier Pfeffer.

Gaumen:

Auf der Zunge tanzt er formlich und bietet ein perfekt ausbalanciertes SulBe-Saurespiel. Der perfekte Trink-und Sommerwein ohne jegliche Reue bei seinem moderaten

Alkohol von 10Vol%. Let's get the party started!



