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Food reccomendations

from Christina Hilker
Kleine Kartoffeln mit Salsa Verde aus Wildkrautern (Giersch,

Wiesenkerbel, Pimpernelle und Oregano) vegan
Kresse -Graupen- Risotto mit gerauchertem Heilbutt

Ochsenherztomate mit Hackfleisch und Polenta-Krauter-Fullung



Tasting review

by Christina Hilker on 31.10.2025

Informationen zum Wein:
Die Trauben stammen aus der Ortslage Gamlitz, einer der renommiertesten Sauvignon-Herkunfte der Sudsteiermark. Die Weinberge liegen auf kargen, kalkhaltigen Opok-

und Sandboden in kihler Hohenlage.

Information zum Ausbau:
Die Bezeichnung ,Spatfillung” steht beim Sattlerhof fiir einen langeren Ausbau auf der Feinhefe, was dem Wein Komplexitat und zusatzliche Reifetiefe verleiht.

Farbe:

Helles Gelb mit deutlichen grinen Reflexen.

Nase:
Der 2020er Gamlitz Sauvignon Blanc zeigt sich als typischer und verfuhrerisch duftiger Vertreter dieser Rebsorte , Stachelbeere, Limette, Brennnessel und Zitronenmelisse

verbinden sich mit einer feinen grinen Pfeffernote. Alles unterlegt von einer pragnanten und prazisen Mineralitat, die ihm betorende Spannung verleiht.

Gaumen:
Wiirzig, kihl und erfrischend schwebt er tiber die Zunge, mit anregender Saure und feinem Gerbstoff. Ein echter Gaumenoffner als Apéritif und perfekter Begleiter zu

Gerichten mit viel Gemuse und mediterraner Ausrichtung. Sein moderater Alkohol von 12,5 Vol% steigert die Trinkfreude noch zusatzlich.



