Trossos del Priorat
Food reccomendations

LO MO/n from Marian Henf3

Gegrilltes Roastbeef, mediterranes Ofengemiise,

il 1500 ml Brombeere und Oliven

(Fleisch)

£ Spain,

&3 9930000539 Geschmorte Ochsenbackchen mit

LT Pflaumenkompott und Gnocchi
(Fleisch)
Alkoholgehalt: 0,0 %
Semmelknoédeln mit Pfifferling-Ragout und
Residual sugar: 0g/l
Haselniissen
Acidity content: 0g/l

(Gemise & Vegetarisch)




Tasting review

by Marian Henf3 on 20.11.2021

Farbe:

Dunkel leuchtendes Kirschrot mit violetten Reflexen

Nase:

Die internationale Priorat-Cuvée aus Carifiena, Garnacha negra, Syrah und Cabernet Sauvignon zeigt typische Merkmale seiner Herkunft und Machart. Schwarze Olive, Pfeffer,
Wacholder sowie Rosmarin und Thymian liefern deutliche Beweise seiner mediterranen Herkunft. Etwas Leder, Autoreifen und Moschus liefern markante und animalische Nuancen.

Pflaume, Brombeere und dunkle Kirschen sorgen fur reichlich schmeichelnde Frucht. Ganz dezent wirkt etwas Schokolade und Veilchen im Hintergrund.

Gaumen:

Am Gaumen zeigt er sich erstaunlich kiihl und dunkel. Nicht ansatzweise wirkt er schwerfallig oder UbermafBig konzentriert. Ganz im Gegenteil. Die Schieferwirze wirkt beruhigend und
verspruht reichlich Eleganz. Er lebt von einer feinen Mineralitat. Die Frucht zeigt sich dabei enorm saftig und animierend. Der S&duredruck setzt prompt ein und verleiht ihm scheinbar
,Flugel”. Er wirkt nun noch leichter als zuvor. Die dunklen und wirzigen Noten verschwinden in den Hintergrund. Ein feines Tanningerust gibt inm Struktur und sorgt fir sensorische

Kontraste am Gaumen.



