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Bourgogne Passetoutgrains from hristoph Reffel
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Tasting review

by Christoph Raffelt on 02.03.2026

Information zum Wein
Passetoutgrains, also Pinot Noir und Gamay aus Vosné-Romanée. Dieser Wein war zusammen mit dem Vosné-Romanée "Les Barreaux" der erste Wein, den Arnaud Sirugue

and Sophie Noellat 2016 bei der Griindung der Domaine erzeugt haben. Arnaud hat Erfahrung in der Domaine Minuty in der Provence gesammelt, so dass fur ihn klar, war,

dass er auch im Burgund einen so trinkfreudigen Rosé wiirde erzeugen wollen.

Farbe
corailfarben

Nase

Dass Arnaud Sirugue Erfahrung bei einem der grollen Weinguter in der Provence gemacht hat, verwundert nicht, wenn man diesen Wein probiert. Denn er konnte auch von
dort stammen. Es ist ein frischer, kiihl und duftig wirkender Rosé mit deutlichen Primararomen von Erdbeeren, Pfirsichen, Rosenblattern und Grapefruits.

Gaumen

Burgundischer Rosé als Pool-Wein! So ist dieser Passetoutgrain gemacht. Ein Wein fir nachmittaglichen SpaR, fiir Frische, Saftigkeit und Lust auf Sommer. Ein Wein mit
Frucht, etwas Hefe, runder Saure und feiner FruchtsuRe.



