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Food reccomendations

from Christoph Raffelt

Gerauchertes Jakobsmuschel-Tempura mit Yuzu-Aioli und
Granatapfel (Meeresfrichte)

Iberico-Schweinbacke confiert mit Schwarzem Knoblauch, Roter
Bete-Gel & Krautern (Schwein)

Gebratener Schwarzwurzel-Salat mit Haselnuss-Vinaigrette & Roter
Johannisbeere (vegetarisch)



Tasting review

by Christoph Raffelt on 26.02.2026

Informationen zum Wein
Der "Rosé Brut Nature" ist ein sortenreiner Pinot Noir aus biologisch bewirtschafteten Weinbergen in der Nahe von Urville auf jurassischen Kimmeridge-Kalkboden. Der

Rosé wird nach dem Saignée-Verfahren hergestellt. Er wurde weder filtriert noch mit Dosage versetzt. Der Champagner enthalt weniger als 40 mg/I Sulfite. Das Datum

des Dégorgements ist auf dem Flaschenboden eingraviert.
Farbe
helles Lachsrosa mit kupferfarbenen Reflexen, lebhaftes Mousseux

Nase
Der Champagner ist ein typischer Saignée mit Anklangen von Erdbeeren und Himbeeren, Blutorange und Gewdrznelke. Dazu kommen Noten von siBer Kirsche und

Johannisbeer-Brause. Ein voller, lebendiger Stil zur Begleitung intensiver Speisen.

Geschmack
Am Gaumen wirkt der Champagner auf angenehme Weise saftig, fast stffig, unkompliziert und rund mit Fille, feiner Textur, Struktur und Frische. Er erinnert an

Grenadine, Blutorange, Hefezopf und Toast mit feinster HefesuRe, einem leichten Sauredruck und lebendiger Perlage. Es bestatigt sich der Eindruck, dass dieser
Champagner zu Tisch schnell geleert sein durfte.



