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Food reccomendations

from Christoph Raffelt

Focaccia mit Fenchel, Ricotta und Zitronenzeste (vegetarisch)

Tempura von Zucchini und Salbei mit Yuzu-Mayonnaise
(vegetarisch)

Vietnamesische Sommerrollen mit Garnelen, Krautern und
Erdniissen (Meeresfriichte)



Tasting review

by Christoph Raffelt on 10.06.2026

Informationen zum Wein
Die Cuvée besteht zu etwa 50 % aus Muscat a petite grains und zu 50 % aus Macabeu. Die Trauben stammen aus friiher aufgelassenen und rekultivierten Weinbergen in

500 bis 600 m Hohe. Die Boden der Weinberge bestehen aus kalkhaltigem Lehm mit hohem Eisengehalt. Die Trauben werden frihmorgens von Hand in kleinen Kisten
gelesen, damit sie frisch und unversehrt in die Kellerei gelangen. Im Keller wurden die Trauben fur den Olla Blanc nicht entrappt, sondern im Ganzen spontan in
Edelstahlbehaltern vergoren und anschliefend schonend gepresst. AnschlieBend reifte der Wein acht Monate auf der Hefe in 2.000-Liter-Betontanks. Die Abfullung erfolgt

unfiltriert, ungeschont und ohne Zusatz von Sulfiten.
Farbe
deutliche Trubung, orange bis kupferfarben

Nase
Der 2025er Olla blanc bietet den gewohnt expressiven, duftigen Einstieg in die Welt von Matassa. Man taucht ein in eine Wolke aus Hopfensprossen, Holunderbluten,
Grapefruitsaft und -zesten, Muskat und Ananas. Zudem gibt es Aprikose und Mirabelle, aber alles so luftig, als ware es eine spritzige Limo.

Gaumen
Auch am Gaumen sorgt der WeiBwein aus Macabeu und Muscat a petits grains fir Sommergefiihle mit einer spritzigen, helltonig duftigen Anmutung. Die Maischestandzeit

sorgt aber gleichzeitig fur einen deutlichen Grip. Der Olla blanc ist saftig und frisch, lebendig und tonisch und gleichzeitig gesegnet mit feinen Tanninen und einer gewissen
herben, zestigen Strenge und Salzigkeit am Gaumen. Ein Einstiegs-Orange mit erhohtem Lustfaktor.



