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Tasting review

by Christina Hilker on 14.12.2012

Der kalk- und eisenhaltige Boden des Rotenbergs hat im Jahr 2000 einen sehr eleganten Wein mit tief rétlicher Farbe und einer wunderbar ausbalancierten Saure hervorgebracht.
Der Pinot Gris SGN besticht durch seine Aromen von Pfirsich, Honig und tropischen Friichten, den frischen Duft nach Quitte und Birne und den lang anhaltenden Abgang.
Zusammen mit der ausgezeichneten Lagerfahigkeit ist dieser samtig- und kraftvolle strukturierte Pinot Gris eine Bereicherung fir jeden Weinkeller.

Farbe:

Intensives Bernstein.

Nase:

Der 2005er Pinot Gris Rotenberg Sélection de Grains Nobles prasentiert sich mit unwahrscheinlicher Konzentration und SiiBe in der Nase. Getrocknete Aprikosen, reife Apfel,

Birnenkompott und flissiger Honig vermischen sich mit stif3em Trockengeback, Bienenwachs und Brioche.

Gaumen:
Am Gaumen zeigt sich die Suf3e des 2005er Pinot Gris Rotenberg Sélection de Grains Nobles so unwahrscheinlich intensiv, dass Sie angenehm den Gaumen reizt. Nicht nur
durch die extrem konzentrierte Siif3e, sondern auch durch die anregende Saure und die bestechende Mineralitat verbleibt dieses Elixier sehr lange auf der Zunge. Fast schon

ein Dessert fiur sich braucht dieser edelstifie Tropfen kaum Begleitung. Schéne Akzente kann man mit pikanten Speisen und Desserts setzen.

Der Weinberg Rotenberg geniet durch die fast identische Topographie ahnliche Klimabedingungen wie der Heimbourg. Der Ernteertrag im Rotenberg fiel 2005 etwas geringer aus,
doch dafiir ist die Reichhaltigkeit der Trockenbeerenauslese héher. Der rote, eisenhaltige Kalkboden des Rotenberg liegt in einem Gebiet mit einem spaten Reifezeitpunkt und so
erlangen die Trauben eine sehr gute Saurebalance. Der 2005er Rotenberg ist so reichhaltig, dass es fast ein Trie Speziale geworden wére (iiber 200 Ochsle). Der Wein gérte in einem
kleinen 600 Liter Fass und es blieben fast 300g Restsiife zuriick. Die Nase zeigt starke Diifte von weiBem Fruchtfleisch wie Birne, reife Apfel, Pfirsich und Aprikose. Es ist ein voller

Wein, doch die Saure hélt die gewaltige StuBe unter Kontrolle und hinterlasst ein wunderbar delikates Geflhl. Mit seinen unglaublich intensiven Aromen von Honig und Toast und



seiner groflartig komplexen Saure und Lange verlangt der Wein jetzt nach einem guten Keller.



