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CHAMPAGNE
JEROME BLIN




Tasting review

by Christoph Raffelt on 25.11.2024

Information zum Wein
Reinsortiger Meunier von sandigen Boden aus Eozan aus dem Jahr 2022. Der 50 Jahre alte Meunier wurde zu 50% in Barriques und zu 50% im Edelstahl

ausgebaut. In diesem Fall gab es keine malolaktische Garung, aber eine ganz leichte Filtration vor der Abfullung, jedoch keine Schonung. Die Tirage erfolgte

im April 2023 das Dégorgement im April 2024 mit null Dosage. 2.705 Flaschen.
Farbe
ganz leicht Roséfarben, feine Perlage

Nase
Der Meunier sur Sable ist ein Champagner, der zwischen Ernsthaftigkeit, Eleganz, Finesse und ungetrubter Lebenslust pendelt. Er erinnert an gerade reif

gewordene Aprikosen und Pfirsiche, an Zitronen und Grapefruits mit Schalen, an zerstofenem Kalk, an Rhabarber und Granatapfelsaft, an StRholz und
Mandelsirup.

Gaumen
Am Gaumen ist der Champagner zunachst verfuhrerisch rund und seidig, wird dann auch hier immer ernsthafter, trockener und kreidiger. Hier findet man

wieder das heimische Steinobst, die Zitrusfrichte, aber auch ein wenig reife Mango, indische Gewurze und trotz der fehlenden Dosage eine leichte
ExtraktsufRe sowie eine leichte Vanille-Holznote. Das ist komplexer und kompletter Champager, dem aber auch am Gaumen die Lebenslust und Freude
keineswegs abgeht.



