Revelette
Food reccomendations

Le Grand BIG”C de Revelette from Christina Hilker

IG P Ungestopfte Entenleber mit gegrilltem Brot
(Gefligel)

ﬁ Knurrhahn vom Grill mit Rosmarin, Thymian,
, 750 ml
Knoblauch und Olivenol
9@ France,
(Fisch)
£3 9910219068
Picodon (Ziegenkase aus der Ardéche) mit

€.,

Feigensenf

Alkoholgehalt: (Kase, Gemiise & Vegetarisch)

Acidity content:




Tasting review

by Christina Hilker on 13.12.2021

Farbe:
Helles funkelndes Goldgelb.

Nase:

Der 2020er Le Grand Blanc de Revelette erdffnet uns mediterranes Lebensgefiihl in der Nase mit Anis, Fenchel, Rosmarin und Thymian sowie mit einer saftigen Birnen-, Pfirsich- und
Orangenfrucht. Er fordert Sauerstoff ein und offenbart dann zusatzlich Heu, Kamille und sogar einen Hauch Lavendel. Seine dichte Komplexitat lasst bereits in der Nase auf einen

fulminanten Gaumen schlief3en.

Gaumen:

Kréftig und markant, mit einer anregenden Saure und feiner Mineralitét ausgestattet, prasentiert er sich am Gaumen. Er tberzeugt mit dichter Frucht und viel Krauterwurze, die sich mit
einem feinen Gerbstoff verbindet. Trotz seiner Fille, der Wirze und des Schmelzes besitzt er eine duBerst anregende Saure, die mit einer groBartigen Frische einhergeht. Ein Wein fr

ein richtig lustvolles Gelage mit viel gutem Essen und fréhlichen Gesprachen.

Unbedingt dekantieren und nicht zu kalt aus einem grof3en Glas trinken.



