Okonomierat Rebholz
Food reccomendations

Birkweiler RieSIing vom from Christina Hilker

Muskatkiirbis-Suppe mit Macadamia-Crunch

Rotliegenden

(Gemise & Vegetarisch)

Kartoffel-Kasseler-Salat in Senfdressing
) , 750 mi
(Fleisch)

9 Germany,

5 9912018186 Wolfsbarsch im Schinkenmantel mit

K Gemiisestreifen und Basilikum-Gnocchi
(Fisch, Fleisch)

Alkoholgehalt: 0,0%

Residual sugar: 4g/l

Acidity content: 8.8 g/I
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Tasting review

by Christina Hilker on 25.08.2023

Info zum Wein:

24 Stunden Maischestandzeit, Vorklarung durch natirliche Sedimentation, Ausbau im Edelstahltank.

Farbe:
Funkelndes Goldgelb.

Nase:

Wunderschon zeigt er sich in der Nase - reife, saftige Apfelfrucht, Quittenkompott und viel Zitrusfrucht, die an Orange, Limette und Grapefruit denken lasst. Wei3er Pfeffer, steinige

Noten und rauchige Anklange verleinen dem Uberaus ansprechenden Geruchsbild zusatzliche Komplexitat.

Gaumen:

Erwartungsvoll und voller Vorfreude nimmt man den 2022er Riesling ,vom Rotliegenden” auf die Zunge, wo wir auf saftige Frucht und verspielte Sdure mit salzigem Zug im Nachhall
treffen. Ein wunderbar trinkanimierender Riesling, der Maf3stédbe setzt und den man zu einer grofien Vielzahl von Speisen kombinieren kann, gerne mit wirzigen und intensiven

Einschldgen. Sehr gutes Reifepotential.

Zum jetzigen Zeitpunkt sollte man ihn wenn méglich dekantieren, er prasentiert sich auch nach mehreren Tagen der Offnung saftig und prasent.



