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LiraC "La Lorer,tir,e ! AOC from Marian Henf3

Geschmorte Lammkeule mit Rosmarinkartoffeln

) , 750 ml (Fleisch)

¢ France, Gegrillte wilder Brokkoli mit Nduja und
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€ ., (Fleisch)
Mediterranes Ofengemiise mit geschmorten
Alkoholgehalt: 0,0 %
Brombeeren
Residual sugar: 0g/l
(Gemiise & Vegetarisch)
Acidity content: 0g/l
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Tasting review

by Marian Henf3 on 08.04.2024

Info:

In Mitten des Herzstlicks der Appellation Lirac stehen die Weinberge von Domaine de Marcoux in Saint Laurent des Arbres. 7ha findet man dort an den Westhéngen der Rhéne.
Die Cuvée besteht aus Grenache, Mourvédre und Syrah.

Die Reben stehen auf Kalkstein mit reichlich rotem Lehm, Kies, Kieselsteinen und Sand.

Die Trauben werden sowohl im Weinberg als auch auf dem Sortiertisch geprift. Vollstandig entrappt werden sie dann angepresst und geklhlt mazeriert noch vor der Fermentation.
Temperatur-reguliert findet die Vergarung statt und der Tresterhut wird taglich Gberpumpt. Der Ausbau erfolgt dann in Zementtanks und Fudern. 19 Monate nach der Ernte wird

abgeflllt.

Farbe:

Dichtes Purpur mit zartvioletten Reflexen

Nase:

Die Frucht strémt tiefdunkel aus dem Glas. Cassis, Schattenmorelle und Brombeere dominieren dabei. Hinzu kommt eine ordentlicher Portion Stf3kirsche und Hagebutte. Dunkle
Bliten wie Hibiskus und Stiefmutterchen als auch Flieder umgarnen die Frucht. Diese dunkle Komponente tbernimmt dann auch zlgig das Ruder. Rosine und Dattel kommen hinzu. Das
sorgt fur Tiefe und manifestiert diese Aromatik aus Frucht und Bliten. Etwas dunkle Schokolade mischt sich darunter. Auch schwarzer Pfeffer, Wacholder sowie Rosmarin und schwarze

Olive pragen ihn auf eine markante Art. Zedernholz und reichlich Tabakblatter gewinnen mit etwas Luft spirbar an Bedeutung.

Gaumen:

Langsam flie3t er den Gaumen. Er ist zwar durchaus Uppig und konzentriert, aber alles andere als schwerféllig. Er feines, aber markantes Tanningerust fihrt ihn Gber das gustatorische
Parkett. Dabei wird er von Frucht und den floralen Aromen klar gepragt. Die wichtige Sdurestruktur ist ein Teil seiner Erfolgsgeschichte und sorgt flr eine splrbare Lange am Gaumen.

Die Wirze kommt vor allem im Nachhall voll durch. Im Nachhall wirken plétzlich gerdstete Mandeln sehr angenehm nach.



