Bencze Birtok
Food reccomendations

RieSIl.ng from Christina Hilker

Wenn moglich dekantieren und nicht zu kalt aus groBen Burgunder
Glasern geniel3en.

Gerostete Mandeln und salzige Apfelchips (vegan)
) , 750 mi
Cremige Riesling-Suppe mit Raucherlachs, Sauercreme und Dill

Q Hungary, Ente Kross mit Nektarinen und Kartoffel-Mandel-Ballchen
[ZZ] 9870009038

€

Alkoholgehalt: 0,0 %




Tasting review

by Christina Hilker on 22.12.2025

Info:

Der Balaton, Ungarns grofSter See, schafft ein einzigartiges Mikroklima mit maBigenden Einflussen auf die kontinentalen Temperaturextreme. Die Region erlebt eine
Renaissance durch eine neue Generation von Winzern, die sich von der industriellen Vergangenheit abwenden. Die vulkanischen Boden rund um den See, kombiniert mit
kihlenden Seewinden, ermoglichen aromatische Frische trotz studlicher Lage. Der Jahrgang 2022 war in Ungarn von Hitze und Trockenheit gepragt, was konzentrierte, reife
Weine hervorbrachte.

Farbe:

Deutlich getrubtes Gelb mit cremefarbenen Nuancen.

Nase:
Im Duft zeigt sich der 2022er Riesling von Bencze Birtok mit Noten von Algen, Weinhefe, Trockengeback, Meersalz und Weinbergs-Pfirsich. Was flr ein aufregender
Eindruck voller Umami und Tiefgang, zugleich brilliert er mit Prazision und Frische.

Gaumen:
Genau diese Frische transportiert er sagenhaft auf die Zunge, der Speichel fliet und man bekommt direkt Appetit auf die Begleitung von wurzigen Speisen, verstarkt wird
das Ganze durch den hefigen Schmelz und den griffigen Gerbstoff, der wiederum von Zitrus-und Apfelnoten umspielt wird.



