Fidora

Food reccomendations

Cl.Vl'anetta PFOSGCCO DOC from Sebastian Bordthauser

Blatterteiggeback

IFrizzante, screw cap

(Blatterteig, Brick-Teig, Hefegebéack)

Lachscanapees
() 750 ml

(Fisch, Lachs)
9 Iltaly,
¢

Salat mit Ziegenkase

(£5 9951020001 (Kase, Frischkase, Salate)

®
Alkoholgehalt: 0,0%
Residual sugar: g/l

Acidity content: 5.6 g/l




Tasting review

by Sebastian Bordthauser on 08.02.2015

Sebastian Bordthauser: In der Nase hat der Vino Frizzante von Fidora deutliche Noten von wei3en Bliten nach Holunder und Akazie. Dazu kommen etwas griine Mandel und ein Touch

von Birnen. Am Gaumen présentiert sich dieser Frizzante mit animierender, feiner Perlage und hedonistischer Frucht. Die aparte RestsuBe balanciert das Mousseux, als auch die Frucht

und lasst das Glas schnell nachflllen. Der unkomplizierte Sundowner fur jeden Tag
Farbe:

Blassgelb mit silbernen Reflexen und feiner Schaumbildung.

Nase:

In der Nase hat der Vino Frizzante von Fidora deutliche Noten von weif3en Bliten nach Holunder und Akazie. Dazu kommen etwas grine Mandel und ein Touch von Birne.

Mund:

Am Gaumen préasentiert sich dieser Frizzante mit animierender, feiner Perlage und hedonistischer Frucht. Die aparte Reststf3e balanciert das Mousseux, als auch die Frucht und l&sst

das Glas schnell nachftllen. Ein unkomplizierter Sundowner fir jeden Tag der fir beschwingten Genuss sorgt.



