Huet

Food reccomendations

[ e Mont Moelleux Tere Trie from Christoph Reffelt

Kaisergranat mit Hummerschaum und Estragon

7, 750 ml (Meeresfrichte)

€ France, Mille-feuille von Walderdbeeren und gelbem

2 9950401229

Pfirsich
®

(Dessert)

Gebackene Schokoladenganache mit pikanten
Alkoholgehalt: 0,0 %
Haselniissen und Orangenol

Residual sugar: 91g/l

(Dessert)
Acidity content: 6g/l
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Tasting review

by Christoph Raffelt on 11.08.2021

Sebastian Bordthauser: Am Gaumen ist der Le Mont Moelleux 1ér Trie dicht mit hoher Viskositat und groBer Komplexitat. Mit kandierten Frichten, Rosinen, geddrrten Feigen und
Apfelringen scheint die Frucht derzeit im Vordergrund zu stehen. Die S8ure ist ist reif, lebendig und von feinster Struktur und agiert wie ein Computerprogramm im Hintergrund. Die
Gerbstoffe statten ihn aus mit allem, was es fUr ein langes Leben braucht. Mit festem Druck am Gaumen hat er einen frischen Trinkzug und immense Spannung, die ihn ins ambrosilae

Finish mit epischem Nachhall begleitet. Dies ist einer der Weine, die den weltweiten Ruf der grofien, edelstf’en Vouvrays begriinden.
Informationen zum Wein

Le Mont liegt oberhalb der Tuffsteinhéhlen und &stlich des Weinguts Huet auf dem ersten Plateau von Vouvray, der sogenanntenPremiére Cote und ist nach Stiden ausgerichtet. Er
wird bereits im 15. Jahrhundert erwahnt und seit dieser Zeit sehr geschéatzt. Wie die anderen beiden Weinlagen befindet sich Le Mont mit seinen neun Hektar im Alleinbesitz des
Weinguts Huet und wurde von Gaston Huet 1957 als letzte der drei Weinberge erworben. Er ist vom mehrere Meter tiefen Oberboden gepragt, und zwar von einem kieseligen, teils

faustgrofien Feuerstein, der dort perron genannt wird, in tiefgrinem Lehm. Die Basis bildet der tbliche turonische Tuff-Kalkstein.

Die Lese erfolgte in 2020 zwischen dem 7. September (der friiheste Zeitpunkt der in Weingutsgeschichte) und dem 25. September. Da der Jahrgang stark von Sonne und Wérme
geprégt war, sind vor allem reststfie Weine entstanden. Wie Ublich wurden die Trauben penibel sortiert, gepresst und spontan vergoren. Eine malolaktische Garung erfolgte nur in
Ausnahmefallen und bei einzelnen Fassern. Ausgebaut wurde der Wein in gebrauchten Demi-Muids. BeimLe Mont Moelleux »Premiére Triex handelt es sich um einen reststien Wein, in

den die ersten mit Botrytis behafteten Trauben Eingang gefunden haben. RestsiiBe heif3t in diesem Fall 91 g/1.

Farbe
helles Goldgelb

Nase

Der Le Mont Moelleux »Premiére Trie«ist ein kraftvoller und konzentrierter »Premiére Trie« geworden, daran besteht kein Zweifel. Er 6ffnet sich mit Noten von reifen und gebraunten
Apfeln samt Schale, Orangen und deren Zesten, Aprikosenkonfitiire, Mangochutney und eingelegten Quitten. Diese reife Frucht wird begleitet von Walnlissen und Tabak, Krautern und

Gestein.



Gaumen

Am Gaumen wirkt der Le Mont Moelleux »Premiére Triex (ippig, aber auch rauchig. Die Frucht ist opulent, dicht und sif3 wie ein eigener Dessert-Gang, doch wird diese Stf3e in den
Kontext von salzigen und pikanten Noten gestellt, ferner von einer untergrindigen Mineralitadt und von Extrakt begleitet. So wirkt dieser Chenin Blanc elegant und nobel. Die Séure ist
hier eher zurlickhaltend, durchwirkt aber dennoch den Wein und gibt ihm einen angenehmen Biss. DerVouvray hat langst noch nicht sein Trinkfenster erreicht, aber es lohnt sich sehr,

ihn in der Entwicklung zu seiner vollen Gréf3e zu begleiten.



