Marco de Bartoli

Grappoli del Girillo, Sicilia
Grillo DOC

) , 750 mi

9 Iltaly,

£ 9911206112
¥

Alkoholgehalt: 0.0 %

Marco DE BArToL!

GRAPPOLI peL GRILLO

2023

Food reccomendations

from Christina Hilker
Fruchtiger Vollkorn-Reis Salat mit Nektarinen, Olivendl und Krautern

(vegan)
Kalbsfilet mit Butterbrotbrosel-Rosmarin Kruste

Pulled Pork mit Asia Marinade und Orangenfilets



Tasting review

by Christina Hilker on 22.08.2025

Info zum Wein:
Die Grillo Trauben stammen von tber 20 Jahre alten Reben und wachsen westlich in Sizilien, in Contrada, in Samperi und in Marsala auf Kalk und sandigem Lehm.
Info zum Ausbau:

Sorgfaltige manuelle Auswahl der Cluster und sanftes Pressen, anschlieBende 48-stundige kuhle Vergarung mit den weineigenen Hefen in Edelstahltanks. Es folgt eine 12-

monatige weitere Lagerung in franzdsischen Barriques mit regelmaRiger Batonnage.

Farbe:

Funkendes Goldgelb mit dezenten zitronenfarbenen Reflexen.

Nase:

Der 2023er Grappoli del Grillo riecht nach getrocknetem Rosmarin, Thymian, Salbei und Lorbeerblattern, begleitet von Efeu, Lindenbliuten und Holunderholz.
Wunderschone fruchtige Aromen von Orange, Honigmelone und reifer Birne in Kombination mit silen Gewurzen wie Vanoille und Sternanis sind ebenfalls sehr prasent.

Hier kundigt sich ein Uberaus markanter, spannender und wurziger Wein an.

Gaumen:

Am Gaumen ist er dank seiner markanten Mineralitat und erfrischenden Saure gestochen scharf und frisch. Deutliche salzige Noten verstarken den angenehm fordernden
und anregenden Charakter zusatzlich, feine Bitternoten im Nachhall wirken auBerst reizvoll. Aromatische Gerichte mit fruchtigen Komponenten, Butter oder Olivenol stehen

ihm hervorragend zu Gesicht.



