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Chateau de Pibarl’IOn Rouge from Christoph Raffelt
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Tasting review

by Christoph Raffelt on 19.04.2023

Die Provence ist weif3 Gott nicht arm an traumhaft schénen Orten. Doch wer je das Chateau Pibarnon in der Appellation Bandol besucht hat, wei3 um das Magische dieses Weinguts
und seiner in Terrassen angelegten Weinberge, von denen aus man das nahe Mittelmeer sieht. Seit 1989 hat Eric de Saint Victor die Leitung des Gutes von seinem Vater tbernommen
und es u einem der besten der Provence ausgebaut. Der Diplombiologe fuhrt das Weingut biologisch mit biodynamischen Anséat en. Finf Weine entstehen in den alten Kellergewdlben,
ein rarer Bandol Blanc und jene Weine, fur die Appellation weltbekannt ist: Bandol Rouge und Bandol Rosé, jeweils als Vin de Garde u 100 % aus Mourvedre vinifi iert, sowie Cuvées,

die sich deutlich friher 6ffnen.
Information um Wein

Der Pibarnon Bandol Rougeist eine Cuvée aus 90 % Mourvédre und 10 % Grenache. Die Ertrage liegen bei rund 30 hl/ha. Die Reben stehen in einem um Meer hin ausgerichteten
~Amphitheater” auf Ton, Kalk und Kreide aus dem Trias. Flr diesenVin de Garde werden nur die besten und é&ltesten Reben auf mittlerer Héhe von 250 Metern genut t. Die
Fermentation dauert rund drei Wochen. Danach werden die Weine Par elle fur Par elle in darauf abgestimmten Barriques, Tonneaux und Fudern unterschiedlicher Provenien Uber 20

Monate hinweg ausgebaut.

Farbe

intensives Purpurrot mit violetten Reflexen

Nase

Ein atherischer Duft liegt Gber dem 2020er Bandol Rouge. Er erinnert an Lavendel, Rosen, Min e und Wacholder im Zusammenspiel mit reifen Kirschen, Pflaumen, Brombeeren und ein
wenig Holunderbeeren. Da u kommen Nuancen von Blutorangen und ein wenig Vanille. Ohne Frage gehort dieser Wein u den moderneren Vertretern der Appellation, aber auch u

jenen, die schon frih sehr sexy wirken.

Gaumen

Das ist nicht nur in der Aromatik so, sondern auch im Mundgefuhl. Da ist derBandol, wenn man ihm genligend Zeit und Luft in der Karaffe gegeben hat, schon jet t ein Charmeur - trot

der unbestritten markanten Saurestruktur und des Tannins. Diese Mischung aus reifer Schwar kirsche, knackiger Pflaume, leichtem St3hol , Zimt wie auch Vanille mit diesem Hauch von



Tonkabohne, Veilchen und Pfeffer wirkt einfach sehr verfUhrerisch, umal dieser so elegante wie robuste Wein tber eine angenehm kihle frische Ader und eine schéne Lange verflgt.



